Regulamin
Drugie Lodziarskie Mistrzostwa Polski
w ramach ,,Expo Sweet 2010”
temat;
»200 lat muzyki Fryderyka Chopina”

Celem Mistrzostw jest popularyzacja sztuki lodziarskiej 1 deserowej oraz
wylonienie najzdolniejszych polskich lodziarzy, ktorzy potrafia zachwycac
artyzmem 1 smakiem swojej pracy.

I.1. Mistrzostwa odbgdg si¢ w pierwszym dniu targow tj. w Srode 24 lutego
2010r. w hali Centrum Targowo-Kongresowym MTPolska przy ul. Marsa 56
Warszawie. Oficjalne rozpoczecie Mistrzostw nastapi o godzinie 11.00. Jednak
zespoty zobowigzane sg stawi¢ si¢ na terenie Mistrzostw o godz. 7.30.

I.2. W Mistrzostwach moga wzig¢ udzial osoby pracujgce w lodziarniach,
cukierniach, kawiarniach, restauracjach, hotelach oraz we wszystkich
instytucjach-organizacjach, a takze w szkolach, ktoére udokumentujg swoj
zwiazek z branzg lodziarska i cukiernicza.

1.3. Do Mistrzostw przystepuja zespoty 2-osobowe zwane dalej ,,Uczestnikiem”
lub ,,Zespotem”

I.4. Organizatorzy zapewniaja powierzchni¢ dla Zespotow - boks konkursowy i
powierzchni¢ wystawienniczg.

I.5. Czas na przygotowanie prac konkursowych wynosi 2 godzinny. Po tym
czasie Zespot musi przerwaé prace 1 przedstawi¢ wyroby do oceny Jury
Mistrzostw w takiej postaci w jakiej si¢ znajdujg. Dodatkowo Zespot ma 15
minut na przygotowanie miejsca pracy (boks konkursowy ) i 15 minut na jego
posprzatanie. Czas ten nie wlicza si¢ do catkowitego czasu 2 godzin, ktory
Zespoly maja na przygotowanie prac konkursowych.

1.6. Zesp6ét musi krétko zaprezentowa¢ swoje prace konkursowe Jury
Mistrzostw. Omoéwié techniki dekoracji 1 receptury. Zespot moze przygotowac
opis w formie pisemnej, co nie wyklucza poproszenia zespotu przez Jury o
dokonanie ustnej charakterystyki pracy.



I.7. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do przygotowania dla Zespotow
uniformow-ubran roboczych, zapasek, nakry¢ gltowy, na ktérych umieszczone
bedzie logo Organizatorow 1 logo Mistrzostw.

Do czasu zajgcia stanowiska Organizatorow w tej sprawie, wszystkie Zespoty
moga wystagpi¢ we wlasnych uniformach-ubraniach roboczych, zapaskach,
nakryciach glowy (uniformy moga zawiera¢ znaki firmowe oraz logotypy
sponsoréw Zespotu)

I.8. Oceny prac konkursowych dokonuje jury podczas trwania Mistrzostw.
Ocena Jury Mistrzostw jest ostateczna, jego werdykt nie podlega odwotaniu czy
zaskarzeniu.

I.9. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do publikacji zarowno w formie
pisemnej jak i elektronicznej materialdéw konkursowych, receptur konkursowych
oraz nazwisk o0sob startujacych w Mistrzostwach. Organizatorzy zastrzegaja
sobie prawo do publikacji fotograficznej oraz filmowej prac oraz innych
materialdow konkursowych poszczegolnych Zespotow.

I.10. Organizatorem Mistrzostw jest EZIG-,,Europejskie Zgrupowanie Intereséw
Gospodarczych” EXPO SWEET oraz Klub Kreatywnych Cukiernikéw przy
wsparciu Janusza Profus zwanych dalej ,,Organizatorem”.

I1. Opis prac konkursowych:

II.1 Kazdy Zespdt przygotowuje cztery rodzaje lodow do wystawienia w
witrynie konkursowej, w pojemnikach-kuwetach o wymiarach 360x250x80mm
po Slitrow z kazdego rodzaju lodow. Organizator zapewnia witryny konkursowe
do przechowywania lodéw 1 cztery jednakowe pojemniki-kuwety do lodow
konkursowych.

I.2. Lody Waniliowe - sporzadzone na bazie wyltacznie naturalnej wanilii lub
jej przetwordw, o zawartosci suchej masy w mieszance nie mniej niz 35%.
Moga by¢ potaczone z innymi dodatkami smakowymi lub lodami, jednak lodéw
waniliowych w calej kompozycji nie moze by¢ mniej niz 80%.

I1.3. Lody Sorbetowe - o zawartosci tluszczu w mieszance maksymalnie do
0,5% a suchej masy do 35%. Zespoly mogg zastosowac rozne dodatki smakowe
do kompozycji jak polewy 1 inne smaki lodow sorbetowych.

I1.4. Lody Czekoladowe - mogga by¢ gtadkie, kremowe, moga zawiera¢ kawatki
czekolady, moga wystapi¢ rowniez w kompozycji z innym smakiem lodow.
Jednak w catej kompozycji nie moze by¢ mniej niz 70% lodow czekoladowych.



Dozwolone jest uzywanie syropéw o smaku czekolady jak i1 naturalnych
kuwertur czekoladowych.

II.S. Lody Autorskie - Zesp6t musi przygotowa¢ dowolne lody 1 ich
kombinacje wedlug wtasnego pomystu. Dopuszczalne jest zastosowanie
roznych rodzajow lodow (lody kremowe, sorbety, semifreddo, czy parfait).
Kompozycja jest dowolna, wedlug uznania Zespotu 1 nie ma w tej kompozycji
zadnych ograniczen smakowych.

I1.6. Zespoly zobowigzane s3 przywiez¢ przygotowane gotowe bazy do
wszystkich rodzajow lodow. Na terenie Mistrzostw bazy muszg by¢ sfrezowane
w frezerach przygotowanych przez Sponsoréw Mistrzostw.

I1.7. Uczestnicy dekoruja cztery rodzaje opisanych w punktach od I1.2. do IL.5.
lodow. Dekoracje muszg by¢ jadalne i wykonane z produktow spozywczych.

Zabrania sie uzywania elementéow niejadalnych jak gotowe dekoracje
lastikowe, papierowe, ceramiczne (palemki, maskotki, kwiatki, itp.

I1.8. Na pojemnikach — kuwetach wystawionych z konkursowymi lodami kazdy
Zesp6l musi umiesci¢ informacje o ich smaku lub ich nazwe. Umieszenie na
lodach konkursowych widocznego znaku firmowego jakiegokolwiek dostawcy
surowcow, urzadzen lub ustug jest zabronione.

I1.9. Wszystkie elementy pieczone takie jak: biszkopty, wafle, wafelki, rurki,
makaroniki itp. moga by¢ przywiezione gotowe. Przygotowanie wlasnych
dekoracji na miejscu np; z czekolady, karmelu czy owocoOw moze zwigkszy¢
ocen¢ pracy Zespotu. Nie jest jednak zabronione uzywanie gotowych dekoracji
czekoladowych, cukrowych itp. O ile oczywiscie sa one catkowicie jadalne 1
wykonane z produktow spozywczych. Uczestnicy moga uzywac¢ do dekoracji
takze zarowno $wiezych jak i przetworzonych owocow. Jednak wykonywanie
dekoracji z owocow musi przebiega¢ na miejscu w trakcie trwania Mistrzostw.

I1.10. Wszystkie lody przygotowane podczas Mistrzostw pozostang w witrynach
konkursowych do zakonczenia targdbw EXPO SWEET 2010

II.11. Kazdy Zesp6t musi przygotowac takze 6 identycznych pucharkow
Deserow Lodowych. Desery lodowe musza by¢ wykonany z jednego lub wigcej
smakow lodow opisanych w punktach od I1.2. do II.5. Zespoly moga korzystac z
sosOw 1 dodatkow do lodow dostepnych w sprzedazy, moga takze uzywac,
przygotowanych we wlasnych pracowniach, komponentéw do produkcji
deseréw lodowych, po ich wczes$niejszym zgtoszeniu Jury.



II.11.A. Zespoly otrzymuja 6 sztuk jednakowych szklanych pucharkow do
deserow lodowych dostarczonych przez Sponsora.

Zalgcznik ze zdjeciem i wymiarami dostepny dla Zespotow.

I1.11.B. Uczestnicy dekoruja 6 sztuk jednakowych pucharkéw opisanych j/w.
Dekoracje musza by¢ jadalne, wykonane z produktow spozywczych.

Zabrania sie¢ uzywania elementow niejadalnych takich jak gotowe

dekoracje plastikowe. papierowe. ceramiczne (palemki, maskotki, kwiatki

itp.)

II.11.C. Wszystkie Desery Lodowe przygotowane podczas Mistrzostw beda
oceniane przez Jury. Pig¢ z nich bedzie przeznaczonych do degustacji,
natomiast jeden pozostanie w witrynie konkursowej do zakonczenia targow
EXPO SWEET 2010

I11. Postanowienia koncowe do regulaminu Mistrzostw.

IIL.1. Zadne lody nie mogg zawiera¢ wiecej niz 7% konfekcjonowanych
produktoéw bazowych do wytwarzania lodéw.

III.2. Na stanowisku — w boksie konkursowym nie mozna postugiwacé si¢
oryginalnymi opakowaniami surowcow 1 potproduktow. Zespoty przywoza
surowce 1 polprodukty w nie oznakowanych pojemnikach.

II1.3. Zespoty przywoza przygotowane ptynne bazy do wszystkich rodzajow
lodow. Wszystkie potrzebne produkty — surowce, potprodukty do dekoracji oraz
owoce muszg spetnia¢ wymogi sanitarne jakie obowigzuja na terytorium UE.

I11.4. Zespoly mogg przywiez¢ poszczegolne surowce w odwazonych ilosciach,
nie wymieszane, w osobnych nie oznakowanych pojemnikach.

IIL.5. Zespoly zobowigzane sg do wczesniejszego zgloszenia Jury wszystkich
gotowych elementéw dekoracyjnych.

II.6.Zabrania si¢ uzywania elementow niejadalnych, nie spetniajacych
wymogow sanitarnych, nie dopuszczonych do spozycia na terytorium UE.
Zabrania si¢ uzywania dekoracji nie jadalnych jak plastikowe palemki,
papierowe parasolki, maskotki, sztuczne kwiaty, dekoracje z ceramiki itp.



V1. Wyposazenie boksu konkursowego.

VI.1. Organizatorzy zapewniaja 12 metrow kwadratowych powierzchni boksu
konkursowego. Dodatkowo powierzchni¢ wspdlng dla wszystkich startujacych
Zespolow.

VI1.2. Organizatorzy zapewniaja nastgpujace wyposazenie boksu konkursowego
dla kazdego Zespotu :

Dwa stoty metalowy z blatem roboczym o wymiarach 200cm x 70cm x
95 cm

Jeden mikser firmy KitchenAid z dzieza 5,5 1. z trzema roéznymi
mieszadtami

Jedng kuchenke indukcyjng (jednopolowa) o mocy 2000 watt do
garnkow o Srednicy do 30cetymetrow. Organizatorzy nie zapewniaja
garnkow do kuchenek indukcyjnych.

Jedng profesjonalng kuchenke mikrofalowg firmy MANUMASTER o
mocy 1000 watt

Jeden regat na blachy cukiernicze o wymiarach 40x60cm z 5 blachami
aluminiowymi

Jeden frezer wybrany z r6znych modeli dostgpnych na polskim rynku w
zaleznosci od boksu konkursowego o pojemnosci nie mniejszej niz na 6
litrow gotowych lodow.

Jedng matg wage elektroniczng do 5kg brutto z doktadnoscig +/- 5¢g

Cato$¢ wymienionego wyposazenia znajdowaé si¢ bedzie w  boksie
konkursowym. Kazdy zespot dokona odbioru boksu na 15 minut przed
swoim startem 1 zda go po czasie przeznaczonym na sprzatanie boksow
opisanym w punkcie 1.5.

VIL.3. Organizatorzy zapewniaja nastepujace wyposazenie dodatkowe
dostepne w czgsciach wspolnych dla dwoch Zespotow:

« Jeden zlew z biezaca woda ciepla 1 zimng
« Jedng szafe chtodnicza, temp. od +4 do +8 o pojemnosci 600litréw

« Jedng szafe — mroznie, temp. od -12 do —18 o pojemnosci 600litrow
« Jedng komor¢ do szybkiego zamrazania lodéw o pojemnosci
100litrow



VI1.4. Organizatorzy zapewniaja nast¢pujace wyposazenie dodatkowe, w
czesci wspolnej dla wszystkich Zespotow:

* Dwie profesjonalne zmywarki do mycia garnkoéw, blach 1 drobnego
sprzetu.

« Trzy temperowki do czekolady firmy SELMI wraz z czekolada ciemna,
mleczng 1 bialg

VLS. Organizatorzy zapewniajg cz¢$¢ magazynowa na pojemniki, kartony,
koszyki do transportu. Powierzchnia ta bedzie wyodrebniona na zapleczu czgsci

wspolnych .

VI1.6. Zespoly zobowigzane sg do zabezpieczenia we wlasnym zakresie catego
drobnego sprzetu niezbednego przy wykonywaniu swoich prac konkursowych.

VIL. Informacje organizacyjne

VII.1. Mistrzostwa dla wszystkich Zespoldw rozpoczyna si¢ w §rodg 24 lutego
2010r. o godzinie 7.30 w hali Centrum Targowo-Kongresowym MTPolska przy
ul. Marsa 56 Warszawie.

VII.2. Organizatorzy 1 Przewodniczacy Jury Mistrzostw odpowiedzialni sg za
przeprowadzenie losowania, ktore pozwoli ustali¢ kolejnos¢ udzialu
poszczegolnych Zespoldw oraz numery bokséw konkursowych.

VIL.3. Jednoczesnie w Mistrzostwach startuje od czterech do szesciu Zespotow.

VIL4. Organizatorzy nie pokrywaja kosztow dojazdu ani zakwaterowania
Zespolow. Oferuja jednakze pomoc w rezerwacji hoteli. Osoby zainteresowane
prosimy o przestanie takiego zapytania na adres; janusz.profus@cadbury.com

do dnia 15 lutego 2010r.

VILS. Uroczysto$¢ wreczenia nagrod 1 dyploméw odbedzie si¢ po zakonczeniu
Mistrzostw w hali Targow EXPO SWEET o godzinie 15.30

VII.6.Laureatami Mistrzostw beda Zespoly, ktéore zdobeda najwicksza ilos¢
punktow przyznanych przez Jury Mistrzostw.

Organizatorzy przewiduja nastepujace nagrody dla zwycigezcoOw:
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I Miejsce,

e zlote medale dla Uczestnikow,
e pamigtkowy puchar oraz dyplom dla firmy laureatow
* nagroda od sponsorow wysokosci 5 000 PLN dla Zespotu

IT Miejsce

» srebrne medale dla uczestnikow
* pamigtkowy puchar oraz dyplom dla firmy laureatow
* nagroda od sponsorow wysokosci 3 000 PLN dla Zespotu

III Miejsce

* bragzowe medale dla uczestnikow
* pamigtkowy puchar oraz dyplom dla firmy laureatow
* nagroda od sponsoréw wysokosci 2 000 PLN dla Zespotu

Wszystkie Zespoly startujgce w Mistrzostwach otrzymaja pamigtkowe medale
oraz dyplomy za uczestnictwo w Drugich Lodziarskich Mistrzostwach Polski w
ramach EXSPO SWEET 2010r.

VIII. Warunki zgloszenia udzialu w Mistrzostwach

VIII.1. Zespoly zglaszajagce swoOj udzialu w Mistrzostwach proszone s3 o
przestanie danych startujacych zawodnikow oraz firmy zglaszajacej ich do
udzialu zgodnie =z trescig zalaczonego do regulaminu formularza
zgloszeniowego na adres:janusz.profus@cadbury.com do dnia 4 lutego 2010r.

VIII.2. Organizatorzy zastrzegaja sobie mozliwo$¢ niedopuszczenia Zespotu do
udziatlu w Mistrzostwach ze wzgledu na brak miejsc. O udziale w mistrzostwach
decydowac¢ bedzie kolejnos¢ przysytania zgloszen.

VIIL.3. Zespoly zakwalifikowane do Mistrzostw zostang o tym fakcie
powiadomione pisemnie lub telefonicznie przez Organizatorow.

VIIL.4. Kazdy zakwalifikowany Zespdét ma obowigzek przestania ogolnej
receptury wszystkich przygotowywanych na konkurs lodéw. W recepturze
nalezy poda¢ wszystkie uzyte sktadniki oraz krotki opis metody wykonywania.
Receptury na tym etapie nie muszg zawiera¢ doktadnych gramatur.
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IX. Kryteria oceny Jury.

IX.1. Jury Mistrzostw bedzie ocenia¢ konkursowe prace bioragc pod uwage
nastepujace kryteria:

Lody w pojemnikach — kuwetach

« Smak poszczegolnych lodow (x4) od 0 do 30punktow
« Konsystencja poszczegolnych lodow (x4)  od 0 do 20punktoéw
« Kreatywno$¢, estetyka, prezentacja catosci w witrynie konkursowe;,

wrazenia artystyczne od 0 do 30punktow
« Zastosowane techniki, od 0 do 10punktéw
«  Wykonanie elementéw dekoracyjnych od 0 do 20punktow
* Organizacja i czysto$¢ pracy od 0 do 20punktow

Deser Lodowy w pucharku

» Kreatywnos¢, estetyka prezentacji od 0 do 30punktow
» Dekoracja, zastosowanie technik od 0 do 20punktow
* Kompozycja smakowa od 0 do 30punktow
« Serwowanie deserow od 0 do 10punktow
* Organizacja i czystos$¢ pracy od 0 do 20punktow

IX.2. Jury moze nie oceni¢ lub zdyskwalifikowaé¢ Zespol, ktory zatai
uzywanie elementow gotowych, wykonanych wczesniej poza miejscem
konkursu.

IX.3. Jury moze przyzna¢ punkty ujemne za przekroczenie limitu czasu lub
nie przestrzeganie Regulaminu Mistrzostw. Wysoko$¢ punktow ujemnych
bedzie ustalana przez Jury w drodze gtosowania.

IX.4. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do odwotania Mistrzostw z
przyczyn losowych. Takie zdarzenie nie moze skutkowa¢ zwrotem kosztow 1
innych zobowigzan finansowych poniesionych przez Zespoly w celu
przygotowania si¢ do startu w Mistrzostwach.

IX.5. Wszelkie pytania odno$nie regulaminu prosze sktada¢ w formie
pisemnej na adres; janusz.profus@cadbury.com
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Miejscowos¢, data;.....................

Formularz zgloszeniowy Zespolu na :
Drugie Lodziarskie Mistrzostwa Polski
W ramach Targow EXPO SWEET 2010
Nazwa firmy lub instytucji zglaszajacej Zespol;

Adres INtETNEIOWY: . .vviit it aaaes
Osoba uprawniona do zgtoszenia Zespotu

(wlasciciel, dyrektor, kierownik, pracownik instytucji);

Imig 1 NazZwisKO;..ooueiee e
Telefon kontaktowy;........cooviiiiiiii e
Uczestnicy Zespotu;

1. Imig 1 NazZwisKo;...oooviiii i

2. Imig 1 NAzZWISKO;. ...t e

Formularz nalezy przestac¢ na adres; janusz.profus@cadbury.com
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