Regulamin
Mistrzostwa Cukiernicze EXPO SWEET 2010
w ramach Targow
temat;

»200 lat muzyki Fryderyka Chopina”

Celem Mistrzostw jest popularyzacja sztuki cukierniczej 1 deserowej oraz
wylonienie najzdolniejszych polskich cukiernikow, ktérzy potrafia zachwycac
artyzmem 1 smakiem swojej pracy.

I.1. Mistrzostwa odbeda si¢ w pierwszym dniu targéw tj. w czwartek 25 lutego
2010r. w hali Centrum Targowo-Kongresowym MTPolska przy ul. Marsa 56
Warszawie. Oficjalne rozpoczecie Mistrzostw nastgpi o godzinie 11.00. Jednak
zespoty zobowigzane sg stawi€ si¢ na terenie Mistrzostw o godz. 7.30.

I.2. W Mistrzostwach moga wzig¢ udzial osoby pracujace w lodziarniach,
cukierniach, kawiarniach, restauracjach, hotelach oraz we wszystkich
instytucjach-organizacjach, a takze w szkotach, ktére udokumentujg swoj
zwiazek z branzg lodziarska i1 cukiernicza.

I.3. Do Mistrzostw przystepuja zespoty 2-osobowe zwane dalej ,,Uczestnikiem”
lub ,,Zespotem”

I.4. Organizatorzy zapewniaja powierzchni¢ dla Zespotéw: boks konkursowy i
powierzchni¢ wystawienniczg.

I.5. Czas na przygotowanie prac wynosi 3 godzinny. Po tym czasie Zespot musi
przerwac prace 1 przedstawi¢ wyroby do oceny Jury Mistrzostw w takiej postaci
w jakiej si¢ znajduja. Dodatkowo Zesp6t ma 15 minut na przygotowanie miejsca
pracy (boksu konkursowego) i 15 minut na jego posprzatanie. Czas ten nie
wlicza si¢ do 3 godzin czasu regulaminowego, ktory Zespolu maja na
wykonanie swoich prac konkursowych.

1.6. Zesp6t musi krotko zaprezentowa¢ swoje prace konkursowe Jury
Mistrzostw. Omoéwic techniki dekoracji 1 receptury. Zespot moze przygotowac
opis w formie pisemnej, co nie wyklucza poproszenia zespotu przez Jury o
dokonanie ustnej charakterystyki pracy.



I.7. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do przygotowania dla Zespotow
uniformow-ubran roboczych, zapasek, nakry¢ glowy na ktorych umieszczone
bedzie logo Organizatorow 1 logo Mistrzostw.

Do czasu zajecia stanowiska przez Organizator w tej sprawie wszystkie Zespoty
wystepuja  we wihasnych Uniformach-ubraniach roboczych, zapaskach,
nakryciach glowy (uniformy moga zawiera¢ znaki firmowe oraz logotypy
sponsoréw druzyn)

I.8. Oceny prac konkursowych dokonuje Jury podczas trwania Mistrzostw.
Ocena Jury Mistrzostw jest ostateczna, jego werdykt nie podlega odwotaniu czy
zaskarzeniu.

I.9. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do publikacji zarowno w formie
pisemnej jak i elektronicznej materialdéw konkursowych, receptur konkursowych
oraz nazwisk o0sob startujacych w Mistrzostwach. Organizatorzy zastrzegaja
sobie prawo do publikacji fotograficznej oraz filmowej prac oraz innych
materialdow konkursowych poszczegolnych Zespotow.

I.10. Organizatorem Mistrzostw jest EZIG-,,Europejskie Zgrupowanie Intereséw
Gospodarczych” EXPO SWEET oraz Klub Kreatywnych Cukiernikéw przy
wsparciu Janusza Profus zwanych dalej ,,Organizatorem”.

I1. Opis prac konkursowych:

Kazdy startujacy Zespot przygotowuje;

II.1. Dwa jednakowe torciki deserowe (jeden do degustacji Jury, drugi do
wkomponowania w eksponat czekoladowy). Jeden torcik deserowy powinien
wazy¢ od 900g do 1000g bez dekoracji. Ksztatt torcika jest dowolny zalezy od
kreatywnosci Zespolu. Smak torcika deserowego jest dowolny jak réwniez jego
technika wykonania. Wszystkie pieczone elementy, potrzebne do torcikow
deserowych takie jak: biszkopty, bezy, makaroniki itp. moga by¢ przywiezione
gotowe.

I1.2. Jeden eksponat czekoladowy z uwzglednieniem tematu Mistrzostw z
wkomponowanym w dzieto jednym torcikiem deserowym.

I1.3. Eksponat z czekolady - powinien wazy¢ nie mniej niz Skg 1 nie wigcej niz
5,5kg. Kazde odchylenie w wadze o przynajmniej 50g bedzie skutkowaé
naliczeniem przez Jury punktow ujemnych.



I1.4. Eksponat 1 torcik deserowy musi zawiera¢ tylko elementy calkowicie
jadalne, spozywcze. Zabrania si¢ uzywania do dekoracji elementow
plastikowych, szklanych czy innych nie

IL.5. Kazdy Zespot zostanie wyposazony przez OrganizatorOw w postument
bialy o wymiarach 50x50x80cm, wykonany z elemntow standardowe;j
zabudowy targowej. Zespot moze przykry¢ lub udekorowaé postument wedle
uznania. W zalgczniku zdjecie z wymiarami dla Zespotow

I1.6. Kazdy Zespot przygotowuje po 15 pralin w dwoch rodzajach. Waga jedne;j
praliny nie moze przekracza¢ 14g. Praliny mogg by¢ wykonane technikg
dowolng. Nadzienia mogg by¢ jednosmakowe lub wariacja smakowg -
zestawieniem dwoch czy wigcej smakoéw w jednej pralinie.

II.7. Praliny musza zosta¢ wkomponowane w eksponat czekoladowy po
minimum 8 sztuk z dwdch rodzajow.

I1.8. Zespot przygotowuje do degustacji po 5 sztuk pralin w dwdch rodzajach.
Uczestnicy sami przygotowujg postument (taca, talerz itp.) do prezentacji pralin

Jury.

I1.9. Wszystkie eksponaty czekoladowe, torciki deserowe, a takze praliny
zostang na postumentach do zakonczenia targow EXPO SWEET 2010.
Podstawy przygotowane do prezentacji eksponatow  czekoladowych
Organizatorzy zwrdcg Zespotom niezwlocznie po zakonczeniu targéw lub
dostarcza pod wskazany adres na koszt Organizatorow.

I11. Postanowienia koncowe do regulaminu Mistrzostw.

ITI.1. Na stanowisku — w boksie konkursowym nie mozna postugiwac sie¢
oryginalnymi opakowaniami surowcow 1 potproduktow. Zespoty zobowigzane
sg do przechowywania wlasnych surowcow w nieoznaczonych pojemnikach.

IILI.2. Poszczegdlne surowce moga by¢ dostarczone na teren Mistrzostw w
odwazonych ilosciach, ale nie wymieszane. Wszystkie potrzebne w konkursie
produkty-surowce muszg spelnia¢ wymogi sanitarne, obowigzujagce  na
terytorium UE.

IT1.3. Koniecznie jest wczesniejsze ujawnienie przez Zespot zamiaru uzywania
wszelkich gotowych elementow dekoracyjnych.

III.4. Zabrania si¢ uzywania elementow niejadalnych, nie speiniajacych
wymogow sanitarnych, nie dopuszczonych do spozycia na terytorium UE.



IV. Wyposazenie boksu konkursowego.

IV.1. Organizatorzy zapewniaja 12 m kw. powierzchni boksu konkursowego.
Dodatkowo powierzchni¢ wspdlna dla wszystkich startujgcych Zespotdw.

IV.2. Organizatorzy zapewniaja nastepujace wyposazenie boksu konkursowego
dla kazdego Zespotu :

Dwa stoty metalowe z blatem roboczym o wymiarach 200x70x95 cm
Jeden mikser firmy KitchenAid z dwiema misami o pojemnosci 5,511 z
trzema r6znymi mieszadtami.

Jedng kuchenke indukcyjng (jednopolowa) o mocy 2000 watt do
garnkéw o $rednicy do 30cetymetréw. Organizatorzy nie zapewniajg
garnkow do kuchenek indukcyjnych.

Jedng profesjonalng kuchenke mikrofalowa firmy MANUMASTER o
mocy 1000 watt

Jeden regat na blachy cukiernicze o wymiarach 40x60cm z 5 blachami
aluminiowymi

Jedng matg wage elektroniczng do Skg brutto +/- 5g

Calos$¢ w/w wyposazenia znajdowac si¢ bedzie w boksie konkursowym.

IV.3.

Organizatorzy zapewniajg nastepujace wyposazeni dostgpne w czesci

wspolnej dla dwoch Zespotow:

* Jeden zlew z biezaca woda cieplg 1 zimna

Jedng szafe chtodnicza o temp. od +4 do +8 o pojemnosci 600 1.
Jedng szafe - mroznie o temp. od -12 do —18 o pojemnosci 600 1.
Jedna komorg¢ do szybkiego zamrazania o pojemnosci 100 1.

IV.4. Organizatorzy zapewniaja nastepujace wyposazenie dostgpne w

czesci wspolnej dla wszystkich Zespotow:

Trzy temperowki do czekolady firmy SELMI wraz z czekoladg ciemna,
mleczng 1 bialg

Dwie profesjonalne zmywarki do mycia garnkéw, blach 1 drobnego
sprzetu.

Temperowki do czekolady beda umieszczone w czesci wspdlnej dostepnej dla
wszystkich Zespotow. Zmywarki umieszczone beda na zapleczu czesci
wspolnych. Kazdy startujacy Zespot bedzie moght korzystaé ze sprzetu na
przemian w réwnych czesciach.



IV.5. Organizatorzy zapewniaja czg$¢ magazynowa na pojemniki, kartony,
koszyki do transportu. Powierzchnia ta bedzie wyodrebniona na zapleczu czesci
wspolnych .

IV.6. Zespoly zobowigzane s3 do zabezpieczenia we wlasnym zakresie
pozostatego sprzetu oraz narzedzi koniecznych do wykonania swoich prac
konkursowych.

V. Informacje organizacyjne

V.1. Mistrzostwa dla wszystkich Zespotow rozpoczng si¢ w czwartek 25 lutego
2010r. o godzinie 7.30 w hali Centrum Targowo-Kongresowym MTPolska przy
ul. Marsa 56 Warszawie.

V.2. Organizatorzy 1 Przewodniczacy Jury Mistrzostw odpowiedzialni sg za
przeprowadzenie losowania, ktoére wyznaczy kolejnos¢ startujacych Zespotow
oraz przydzieli im odpowiednie numery bokséw konkursowych.

V.3. Jednoczesnie w Mistrzostwach moze startowaé¢ od czterech do szesciu
Zespolow.

V.4. Organizatorzy nie pokrywaja kosztow dojazdu ani zakwaterowania
Zespotow. Oferujg jednak pomoc w zakresie rezerwacji hotel. Osoby

zainteresowane prosimy o zglaszanie tego na adres; janusz.profus@cadbury.com
do dnia 15 lutego 2010r.

V.5. Uroczystos¢ wreczenia nagrod 1 dyploméw odbedzie si¢ po zakonczeniu
Mistrzostw w hali Targobw EXPO SWEET o godzinie 15.30.

V.6. Laureatami Mistrzostw zostang Zespoty, ktére zdobeda najwigksza ilos¢
punktow przyznanych przez Jury Mistrzostw.

Dla laureatoéw Organizatorzy przewiduja nastepujace nagrody:
I Miejsce,

o zlote medale dla Uczestnikow,
e pamigtkowy puchar oraz dyplom dla firmy laureatow
* nagroda od sponsoréw wysokosci 5 000 PLN dla Zespotu

II Miejsce

» srebrne medale dla uczestnikow
* pamiatkowy puchar oraz dyplom dla firmy laureatow
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* nagroda od sponsorow wysokosci 3 000 PLN dla Zespotu
III Miejsce

* brazowe medale dla uczestnikow
* pamigtkowy puchar oraz dyplom dla firmy laureatow
* nagroda od sponsorow wysokosci 2 000 PLN dla Zespotu

Wszystkie Zespoty startujagce w Mistrzostwach otrzymaja pamigtkowe medale
oraz dyplomy za uczestnictwo w Drugich Lodziarskich Mistrzostwach Polski w
ramach EXSPO SWEET 2010r.

V1. Warunki zgloszenia udzialu w Mistrzostwach:

VI.1. Zespoly zglaszajace swodj udzialu w Mistrzostwach proszone sg o
przestanie danych startujacych zawodnikow oraz firmy zglaszajacej ich do
udzialu zgodnie =z trescig zalagczonego do regulaminu formularza
zgloszeniowego na adres:janusz.profus@cadbury.com do dnia 4 lutego 2010r.

VI.2. Organizatorzy zastrzegaja sobie mozliwo$¢ niedopuszczenia Zespotu do
udziatlu w Mistrzostwach ze wzgledu na brak miejsc. O udziale w mistrzostwach
decydowac¢ bedzie kolejnos¢ przysytania zgloszen.

VI.3. Zespoty zakwalifikowane do Mistrzostw zostang o tym fakcie
powiadomione pisemnie lub telefonicznie przez Organizatorow.

VI1.4. Kazdy zakwalifikowany Zespol ma obowigzek przestania receptur na
torcik deserowy 1 praliny. W recepturach nalezy poda¢ wszystkie uzyte
sktadniki oraz krotki opis metody wykonywania. Receptury na tym etapie nie
muszg zawiera¢ doktadnych gramatur.

VII. Kryteria oceny Jury.

VIL.1. Jury Mistrzostw bedzie ocenia¢ prace konkursowe bioragc pod uwage
nastepujace kryteria:

Eksponat czekoladowy:

* Zgodno$¢ z tematem Mistrzostw od 0 do 20punktow
« Jakos¢ pracy, wykorzystanie technik pracy w czekoladzie (odlewy,
rzezbienie, modelowanie itp.) od 0 do 30punktow

* Ztozonos$¢ poszczegdlnych elementéw od 0 do 20punktéw
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« Ogolne wyglad, kompozycja barw
« Organizacja i czystos¢ pracy
« Waga eksponatu

od 0 do 20 punktow
od 0 do 20 punktow

10 punktow

za kazde przekroczenie wagi o 50g Jury przyzna 2 pkt. ujemne

Torcik deserowy:

Kreatywnos¢, estetyka prezentacji

Dekoracja, zastosowanie
zgodnos$¢ z tematem Mistrzostw
Kompozycja smakowa
Struktura, ztozonos¢ kompozycji
Organizacja 1 czysto$¢ pracy

Praliny :

technik,

od 0 do 20punktow
przestrzeganie
od 0 do 20punktow
od 0 do 30punktow
od 0 do 20punktow
od 0 do 10punktéw

Osobno oceniany bedzie kazdy rodzaj pralin: (x2)

Kreatywnos¢, estetyka prezentacji

Dekoracja, zastosowanie
nawigzanie do tematu Mistrzostw
Kompozycja smakowa

Struktura, ztozonos¢ kompozycji
Organizacja 1 czystos¢ pracy

technik,

od 0 do 20punktow
przestrzeganie
od 0 do 20punktow
od 0 do 30punktow
od 0 do 20punktoéw
od 0 do 10punktéw

wagi,

wagi,

VIL.2. Jury moze nie oceni¢ lub zdyskwalifikowaé Zespol, ktory zatai
uzywanie elementow gotowych, wykonanych wczesniej poza miejscem
konkursu.

VIL3. Jury moze przyzna¢ punkty ujemne za przekroczenie limitu czasu lub
nie przestrzeganie Regulaminu Mistrzostw. Wysoko$¢ punktow ujemnych
bedzie ustalana przez Jury w drodze glosowania.

VIL.4. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do odwotlania Mistrzostw z
przyczyn losowych. Takie zdarzenie nie moze skutkowa¢ zwrotem kosztow 1
innych zobowigzan finansowych poniesionych przez Zespoty w celu
przygotowania si¢ do startu w Mistrzostwach.

VIL.S. Wszelkie pytania odno$nie regulaminu prosz¢ sktada¢ w formie
pisemnej na adres; janusz.profus@cadbury.com
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Miejscowos¢, data;.....................
Formularz zgloszeniowy Zespohu na ;
Mistrzostwa Cukiernicze

W ramach Targow EXPO SWEET 2010

Nazwa firmy lub instytucji zglaszajacej Zespot;

.................................................................................

E-mail kontaktowy;.......oooiiiiii

Osoba uprawniona do zgloszenia Zespotu (wtasciciel, dyrektor, kierownik,
pracownik instytucji);

Imig 1 NazZWisKO;. ..o e
Telefon kontaKtowy;.........ooueiiiiiii e
Uczestnicy Zespotu;

1 Imig 1 NAzZWISKO;. .ot e,

2. Imig 1 NAZWISKO;..o.vite e,

Formularz nalezy przesta¢ na adres; janusz.profus@cadbury.com
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