Regulamin Konkursu dla uczniéw Szkot Gastronomicznych,
Cukierniczych i Piekarskich
w ramach Targow EXPO SWEET 2010
Temat konkursu;
,,Desery inspirowane muzyka Chopina w oczach mtodziezy ,,

Celem konkursu jest popularyzacja zawodu cukiernika w $rod mtodziezy 1
wytonienie najzdolniejszych uczniow ,ktorzy w przysztosci zachwyca nas
swoim zaangazowaniem 1 fachowoscig w zawodzie.

[.1 Konkurs odbedzie si¢ w trzecim dniu Targow tj 26 luty 2010 w Hali
Centrum Targowo-Kongresowym MT POLSKA przy ul. Marsa 56 w
Warszawie .O godzinie rozpoczecia konkursu kazda startujgca ekipa bedzie
poinformowana indywidualnie przez organizatorow.

.2 W konkursie moga wzig¢ udzial uczniowie szkél gastronomicznych
cukierniczych , piekarskich.

1.3 Do konkursu przystepuja zespoty 2 — osobowe , zwane dalej ,,zespotem ,, lub
,, uczestnikiem ,, .

[.4 Organizator zapewnia boks konkursowy dla kazdego zespotu z
wyposazeniem opisanym w rozdziale I'V.

1.5 Czas na przygotowanie deserow wynosi 1 godzing¢ 1 15 minut , plus 15 minut
na sprzatnigcie stanowiska pracy. W nieprzekraczalnym czasie (1 h 15) zespoty
maja obowigzek przedstawi¢ desery do oceny Jury Konkursu .

1.6 Zespot musi krotko opowiedzie¢ 1 zaprezentowaé swoje desery. Omowié
techniki i receptury .

[.7 Organizatorzy zapewniaja zespolom : nakrycia gtowy, zapaski na ktorych
umieszczone bedzie logo organizatoréw .

I.8 Oceny prac konkursowych dokonuje Jury podczas trwania konkursu .Ocena
Jury jest ostateczna , jego werdykt nie podlega odwotaniu czy zaskarzeniu .



[.9 Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do publikacji zarowno w formie
pisemne;j jak i elektronicznej materiatow konkursowych , receptur oraz nazwisk
osOb startujgcych. Organizatorzy zastrzega sobie prawo do publikacji
fotograficznej oraz filmowej prac oraz innych materiatow konkursowych
poszczegolnych zespotdow .

1.10 Organizatorem Konkursu jest EZIG ,,Europejskie Zgrupowanie Intereséw
Gospodarczych” EXPO SWEET oraz KLUB KREATYWNYCH

CUKIERNIKOW (Janusz Profos i Bozenna Sikon) zwanych dalej
organizatorem .

I1.OPIS PRAC KONKURSOWYCH

I1.1 Wszystkie zespoly konkursowe musza uzy¢ w swoich pracach przynajmniej
jednego z wymienionych sktadnikow : JABELKO lub CZEKOLADA .

I1.2 Kazdy startujacy zespot ma do przygotowania dwa jednakowe desery na
talerzu .Talerz dla wszystkich ekip jest jednakowy (kwadrat 28x28cm) i
zapewnia je organizator ( w zataczniku zdjecie talerza ). Ksztatt i smak deseréw
jest dowolny 1 zalezy od kreatywnos$ci zespotu .Wszystkie pieczone elementy
deseroéw takie jak : biszkopty, bezy, makaroniki itp. musza by¢ przywiezione
gotowe .

I1.3 Wszystkie elementy deserow muszg by¢ jadalne , zabrania si¢ uzywania
sztucznych ,plastikowych 1 innych niejadalnych elementow .

III. POSTANOWIENIA KONCOWE

III.1 Na stanowisku-boksie konkursowym nie mozna postugiwaé sie
oryginalnymi opakowaniami surowcoéw 1 potproduktow. Zespoly zobowigzane
sg do przechowywania wiasnych surowcdéw w nie oznakowanych pojemnikach.

II1.2 Poszczegdlne surowce mogg by¢ przywiezione na tern konkursowy w
odwazonych ilosciach, ale nie moga by¢ wymieszane .Wszystkie potrzebne w
konkursie produkty- surowce muszg spetnia¢ wymogi sanitarne obowigzujace na
terytorium UE.

I11.3 Zabrania si¢ uzywania elementéw niejadalnych .



IV. WYPOSAZENIE BOKSU KONKURSOWEGO

IV.1 Organizatorzy zapewniaja 12m2 powierzchni boksu . Dodatkowo
powierzchni¢ wspolng dla zespotow startujacych .

IV.2 Organizatorzy zapewniaja nastgpujace wyposazenie boksu dla kazdego
zespotu
- dwa stoty metalowe z blatem roboczym o wymiarach 200x70x95
- jeden mikser Kitchen Aid z dwiema misami o pojemnosci 5,5 litra
- jedng kuchenke indukcyjng (jedno polowa) do garnkow o $rednicy 30cm
UWAGA ! Organizator nie zapewnia garnkow do kuchenek
- jedng profesjonalng kuchenke mikrofalowg firmy MANUMASTER
- jeden regat na blachy cukiernicze o wymiarach 40x60cm z pigcioma
blachami
- jedng matg wage elektroniczng

IV.3 Organizatorzy zapewniajg nastg¢pujace wyposazenie dostepne w czesci
wspolnej dla dwoch zespotow :

- jeden zlew z biezaca woda ciepla 1 zimng

- jedna szafe chtodnicza o temp od + 4 do +8

- jedng szafe —mrozni¢ o temp od —12 do —18

- jedng komore do szybkiego zamrazania

IV.4 Organizatorzy zapewniaja nastgpujace wyposazenie dostepne w czesci
wspolnej dla wszystkich zespotow
- trzy temperowki do czekolady firmy SELMI wraz z czekoladg : ciemng ,
mleczng, bialg
dwie profesjonalne zmywarki do mycia garnkéw , blach 1 drobnego sprzetu

IV.5 Organizatorzy zapewniaja cz¢$¢ magazynowa na pojemniki, kartony,
koszyki do transportu .Powierzchnia ta bedzie wyodrebniona na zapleczu czegsci
wspolnej.

IV.6 Zespoty zobowigzane s3a do zabezpieczenia we wlasnym zakresie
pozostatego sprzetu oraz narzedzi koniecznych do wykonania swoich deseréw



V. INFORMACIJE ORGANIZACYJNE

V.1 Przewodniczacy Jury konkursu odpowiedzialny jest za przeprowadzenie
losowania ,ktore wyznaczy kolejnos$¢ startujacych zespotow oraz przydzieli im
odpowiednie numery bokséw konkursowych

V.2 Jednoczesnie w konkursie mogg startowac 4 zespoty
V.3 Organizator nie pokrywa kosztow dojazdu.

V.4 Uroczysto$¢ wreczenia nagroéd, dyplomoéw i1 pucharow odbedzie si¢ poza
konczeniu konkursu w hali targow EXPO SWEET o godzinie 15.00-15.30

V.5 Dla laureatéw konkursu organizatorzy przewidujg nastepujace nagrody:

I miejsce:
- pamigtkowy puchar ,dyplom-dla uczestnikow
- nagrody rzeczowe od sponsorow — dla uczestnikow
- nagroda od sponsorow w wysokosci 3000 pln — dla zwycigskiej szkoty na
doposazenie pracowni technologiczne;.

IT miejsce
- pamigtkowy puchar, dyplom- dla uczestnikéw
- nagrody rzeczowe od sponsorow — dla uczestnikow
- nagroda od sponsorow w wysokosci 2000 pln- dla szkoty na doposazenie
pracowni technologicznej

III miejsce
- pamiatkowy puchar, dyplom —dla uczestnikow
- nagrody rzeczowe od sponsorow dla uczestnikow
- nagroda od sponsorow w wysokosci 1000 pln- dla szkoty na doposazenie
pracowni technologiczne;j

VI. KRYTERIA OCENY PRAC przez JURY

- kreatywnos¢, estetyka prezentacji 0- 10 pkt
- dekoracja ,zastosowanie technik nawigzanie do tematu konkursu 0 - 10 pkt
- kompozycja smakowa 0 - 20 pkt
- struktura , ztozonos$¢ kompozycji 0- 10 pkt

- organizacja i czystos¢ pracy 0- 10 pkt



VI.1 Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do odwotlania konkursu z
przyczyn losowych .Takie zdarzenie nie moze skutkowaé¢ zwrotem kosztow i
innych zobowigzan finansowych poniesionych przez zespoty w celu
przygotowania si¢ do konkursu .

V1.2 Zgloszenia prosze nadsyta¢ do dnia 19.lutego,2010r. na adres mail
bozenasikon@op.pl

VI.3 Wszystkie pytania odnos$nie regulaminu prosze sktada¢ w formie

pisemnej lub telefonicznej na adres;
bozenasikon@op.pl Bozenna Sikon tel. +48 600 490 719

janusz.profos@cadbury.com Janusz Profus tel. +48 697 800 114
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Miejscowos¢, data;............o.eeeen.

Formularz zgloszeniowy Zespotow ;
Konkurs dla Uczniow Szkot

W ramach Targéw EXPO SWEET 2010

Nazwa Szkoty lub instytucji wystawiajacej Zespol;

Uczestnicy Zespotu;

Lo Imie 1 NAZWISKO; . . oottt
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Formularz nalezy przesta¢ na adres; bozenasikon@op.pl do dnia 19.lutego,2010r.
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