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Regulamin

Mistrzostwa Polski w Dekoracji Tortéow
krajowe eliminacje

Cake Designers World Championship FIPCG, Mediolan 2017

Patronat

Federazione Internazionale
Pasticcerta
Gelaleria Croccolateria



Celem Mistrzostw jest popularyzacja sztuki
cukierniczej i dekoratorskiej. Zwyciezca bedzie
reprezentowat Polske na Mistrzostwach Swiata w
Mediolanie w pazdzierniku 2017.

Temat pracy konkursowej jest dowolny, jednak
zwracamy uwage, ze temat ten musi byc¢
powigzany z elementem dekoracyjnym
wykonanym przez Uczestnika w catosci podczas
Mistrzostw.

Impreze objety patronatem najwazniejsze pisma
branzowe, a oceny prac konkursowych dokonajg
wykwalifikowani sedziowie z Polski i zagranicy.

Krajowym koordynatorem Mistrzostw z ramienia
FIPGC jest firma Akademia Stodka Pasja.
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Wstep

Mam zaszczyt zaprosi¢ wszystkich pasjonatow sztuki dekorowania tortow do wzigcia udziatu w
Mistrzostwach Polski w Dekoracji Tortow Expo Sweet 2017. W tym roku po raz pierwszy otwieraja
one mozliwos¢ zaprezentowania swoich umiejetnosci na arenie mi¢dzynarodowej, a mianowicie
w Cake Designers World Championship FIPGC Milano 2017, czyli Mistrzostwach Swiata w
zdobieniu tortow, ktore odbeda si¢ juz w pazdzierniku we Wioszech.

Ostatnie lata to wzrost zainteresowania sztuka dekorowania tortéw. W naszym kraju pojawito si¢
wiele utalentowanych osob, ktore odnosza sukcesy na konkursach w Polsce i za granicg.
Spowodowalto to, ze zostaliSmy zauwazeni i poproszeni przez Miedzynarodowa Federacje
Cukiernikdw o wybranie osoby, ktora bedzie reprezentowata Polske w prestizowych
Mistrzostwach w Mediolanie.

Uczestnictwo w tej migdzynarodowej imprezie, w ktorej wezmg udziat uczestnicy z Ameryki
Potudniowej, Potnocnej, Europy 1 Azji to przede wszystkim prestiz, mozliwos¢ skonfrontowania
swoich umiejetnos$ci z innymi uczestnikami, ale takze nowe kontakty i inspiracje.

Zarowno w Warszawie jak i w Mediolanie uczestnicy eliminacji beda mieli do wykonania trzy
zadania.

Po pierwsze zaprezentowanie tortu pokazowego przygotowanego wczesniej na atrapach we
wlasnej pracowni tortu.

Drugie zadanie to dostarczenie tortow do degustacji dla jury, pamigtajac, ze torty muszg si¢
nadawac¢ do stworzenia tortoéw w stylu angielskim.

Trzecie zadanie, to wykonanie podczas Mistrzostw w Warszawie stodkiej bizuterii, moze to by¢
naszyjnik, kolia czy tez na przyktad broszka pasujaca tematycznie do tortu i umieszczona na
specjalnym ekspozytorze, natomiast w Mediolanie uczestnicy zostang poproszeni o wykonanie
tortu dekorowanego technikami uzytymi przy zdobieniu tortu pokazowego.

Drodzy uczestnicy uzyjcie Waszej wyobrazni, zaskoczcie jury zastosowanymi technikami i ich
polaczeniem, stworzcie ciekawe zestawienia koloréw, eksperymentujcie z nowymi smakami.
Powodzenia i do zobaczenia najpierw na Mistrzostwa Polski w Dekoracji Tortow Expo Sweet
2017 w Warszawie , a pdzniej w Mediolanie!

Anna Grochalska przedstawicielka organizatora Migdzynarodowej Federacji
Cukiernikow FIPGC (Federazione Internazionale Pasticceria, Gelatieria e
Cioccolateria) na terenie Polski.i cztonek jury polskich eliminacji do Cake
Designers World Championship.

Wriascicielka Stodkiej Pasji — Akademii i Sklepu Stodkich Dekoracji, ktora zajmuje
si¢ migdzy innymi organizacjg kurséw z uznanymi dekoratorami z catego $wiata.
Pasjonatka pieczenia oraz dekorowania ciast i tortow, uczestniczka kursow
cukierniczych i szkolen poswieconych dekorowaniu tortéw we Wtoszech.
Wspotpracuje z pismami branzy cukierniczej , prowadzi blog i nalezy do
Stowarzyszenia Opolskich Blogeréw Kulinarnych, z ktérymi bierze udzial w wielu
kulinarnych imprezach na terenie Opola.
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|l. Postanowienia ogoélne

1.1.

1.2.

1.9.

Organizatorem Mistrzostw jest Expo Sweet EZIG - Europejskie
Zgrupowanie Intereséw Gospodarczych.

Mistrzostwa sg krajowymi eliminacjami do Cake Designers World
Championship FIPCG, Mediolan 2017. Nieoficjalne ttumaczenie
regulaminu Cake Designers mozna pobrac ze strony
www.exposweet.pl/regulaminy.

. Oficjalnym koordynatorem z ramienia FIPCG w Polsce jest firma Stodka

Pasja, ktora jest takze patronem merytorycznym Mistrzostw.

. Uczestnikami Mistrzostw mogg byc¢ firmy lub osoby pracujgce (zarbwno

wiasciciele, jak i pracownicy) w cukierniach, piekarniach, kawiarniach,
restauracjach, hotelach oraz w innych podmiotach, ktore udokumentujg
swoj zwigzek z branzg cukierniczg, lodziarskg, karmelarska, piekarskg czy
gastronomiczng i prowadzg zarejestrowang w Polsce dziatalnos¢
gospodarczg w jednej z w/w branz.

. Uczestnika (firme) reprezentuje oficjalnie wytgcznie jedna osoba.

Dopuszcza sie pomoc innych os6b przy montazu tortu, przygotowaniu
ekspozycji lub przenoszeniu tortu i elementu dekoracyjnego.

. Organizator zastrzega sobie prawo do ubrania Uczestnikbw w uniformy —

ubrania robocze, zapaski, nakrycia gtowy, na ktérych mogg byc
umieszczone logotypy. Uczestnik jest zobowigzany wystepowacC w wyzej
wymienionym ubraniu podczas pracy w czasie regulaminowym, wystgpien
przed Jury, udzielaniu wywiaddéw i podczas gali wreczania nagrod.
Uczestnik jest obowigzany nosi¢ podczas Mistrzostw i oficjalnych
wystgpien czarne spodnie lub spddnice i czarne buty.

. Organizator postumenty ekspozycyjne (opisane w dalszej czesci) a takze

czeSC magazynowg na pojemniki, kartony, koszyki do transportu.
Powierzchnia ta bedzie wyodrebniona na zapleczu czesci wspaolnych.

. Zawodnicy zobowigzani sg do zabezpieczenia we wilasnym zakresie

pozostatego sprzetu oraz narzedzi koniecznych do wykonania swoich
prac konkursowych.

Organizator zapewnia mozliwos$¢ bezptatnego parkowania samochodu dla
Uczestnikow w dniach 26, 27 lutego oraz 1 marca.

1.10. Na zyczenie Uczestnika, dla osdb spoza Warszawy, Organizator moze

zapewni¢ bezptatny nocleg w dniach 26.02-1.03 w pokoju jedno Ilub
dwuosobowym w hotelu zlokalizowanym w poblizu Targow. Rezerwacje
bezptatnych noclegow przyjmujemy do 1 grudnia 2016. Podzniejsze
rezerwacje bedg realizowane w miare dostepnosci miejsc w hotelach.



1.11. W dniu 26 lutego o godzinie 20:00 w hotelu (nazwa i adres hotelu
zostang podane w terminie pozniejszym) odbedzie sie na koszt
Organizatora kolacja dla Uczestnikbw. Dla kazdego Uczestnika
przewidziane jest jedno bezptatne miejsce. W przypadku, gdyby Uczestnik
chciat uda¢ sie na kolacje z osobg towarzyszgcg, jest zobowigzany do
wczesniejszego zgtoszenia tego Organizatorowi oraz do optacenia kosztu
udziatu osoby towarzyszgcej (ok. 100zt).

1.12. Kazdy uczestnik musi przesta¢ do Organizatora zgtoszenie na
formularzu dostepnym na stronie: http://lexposweet.pl/regulaminy.
Zgtoszenia przyjmujemy do 10 stycznia 2017. Ponadto do zgtoszenia
nalezy zatgczyC co najmniej 3 zdjecia wtasnych prac w zakresie dekoracji
cukierniczej. Zgtoszenia na poprawnie wypetnionych formularzach nalezy
przesta¢ na adres: mistrzostwa@exposweet.pl

1.13. llos¢ miejsc w Mistrzostwach jest ograniczona. Decyduje jakos¢ prac
na przestanych zdjeciach. Oceny prac dokona komisja kwalifikacyjna.



ll. Konkurencije i przebieq Mistrzostw

II.1. Podczas Mistrzostw zostanie rozegrana rywalizacja w trzech
konkurencjach
1) tort okolicznosciowy (pokazowy)
2) element dekoracyjny wykonany na miejscu
3) tort degustacyjny.

II.2. Tort okolicznosciowy (pokazowy). Kazdy Uczestnik przygotowuje na
atrapach we witasnej pracowni jeden tort okolicznosciowy (pokazowy) o
tematyce dowolnej. Tort okolicznosciowy nalezy dostarczy¢ w catosci lub
w elementach na teren Mistrzostw, a nastepnie ustawi¢ (ztozy¢) na
wskazanym postumencie.

I1.3. Organizator zapewnia podest do ekspozycji tortu. Bedzie to biata bryta o
wymiarach 50cm x 50cm i o wysokosci 75cm. Podestow nie mozna
okleja¢ ani zakrywac¢ obrusem, do dyspozycji uczestnika jest tylko gérna
powierzchnia o wyzej wymienionych rozmiarach. Tort okolicznosciowy
moze mie¢ dowolny ksztatt oraz dowolng wysokos¢, jednak zastrzega sie,
aby dtugosc¢ i szeroko$¢ nie przekraczaty wymiarow 100cm x 100cm.

50cm /

< 50cm )

Miejsce ustawienia tortu
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-

100cm

) 100cm g
II.4. Ze wzgledu na panujgce w hali wystawienniczej warunki, zaleca sie, aby
dekoracje tortow byly wykonane na atrapach. Jury nie bedzie w torcie
dekoracyjnym oceniac sktadu, smaku, ani receptury.

11.5. Zastrzega sie jednak, ze mimo iz tort wykonany bedzie z atrapy, to jego
dekoracje muszg by¢é wykonane z elementdéw jadalnych (karmel, dragant,
masy dekoracyjne itp.).

[1.6.Jury ma prawo odjgC punkty, jesli uzna, ze konstrukcja zarobwno samego
tortu, jak i niektoérych elementow nie mogtaby zaistnie€¢ gdyby tort nie byt
atrapg. Techniki mocowania jak i tgczenia poszczegodlnych elementow
dekoracyjnych muszg byc¢ takie same, jakie mogtyby by¢ zastosowane
przy jadalnym torcie.



II.7. Tort okolicznosciowy nalezy dostarczy¢ (i w petni zainstalowaé) w dniu
26.02.2017 w godzinach 7:00 — 11:00 na hale targowg przy ul. Marsa 56C
w Warszawie i umiesci¢c na wybranym postumencie. Uczestnik wybiera
postument sposrod dostepnych zgodnie z kolejnoscig dotarcia na hale. W
przypadku, gdy wiecej niz jeden Uczestnik dotrze w tym samym czasie
postumenty sg losowane. Numer postumentu oznacza takze kolejnosc
startowg w pozostatych konkurencjach.

I1.8. Ocena tortow odbedzie sie w godzinach 11:00 — 13:00 w dniu 26 lutego.
Podczas oceny Uczestnik musi przebywac¢ w poblizu tortu i by¢ ubrany w
uniform dostarczony przez Organizatora. Uczestnik moze zostaé
poproszony, aby krotko zaprezentowat swoj tort, omowit zastosowane
techniki dekoraciji wraz z opisem zastosowanych surowcéw.

11.9. Element dekoracyjny. Kazdy Uczestnik musi wykona¢ na miejscu
dowolny element dekoracyjny nawigzujgcy tematycznie do tortu i
wyeksponowany na specjalnym ekpozytorze jubilerskim - popiersiu,
ktérego zdjecie i wymiary podano w p. 11.10. Element moze mie¢ charakter
broszy, kolii, naszyjnika lub dowolny inny wg pomystu Uczestnika.

11.10. Element dekoracyjny (wraz ze  wszystkimi  sktadnikami)
przeznaczony do umieszczenia na ekspozytorze musi zosta¢ w catosci
wykonany wytgcznie podczas trwania Mistrzostw. Element ten musi by¢
wykonany wytgcznie z produktow jadalnych, mas cukierniczych, karmelu,
czekolady itp. — wg decyzji Uczestnika. Zabrania sie uzywania elementéw
wczesniej przygotowanych catosciowo lub czesciowo.

1.11. Uzycie elementow przygotowanych wczesniej moze skutkowac
dyskwalifikacjg Uczestnika.

11.12. Ekspozytor jest koloru biatego, matowego. Jest wykonany z plastiku.
Podczas Mistrzostw ekspozytory zostang umieszczone na nodze w formie
biatego profilu o przekroju kotowym i 0 wysokosci 100cm.

11.13. Ekspozytory zostang wystane do Uczestnikdw najpdzniej na 30 dni
przed Mistrzostwami, tak, aby kazdy mogt przeéwiczy¢ wczesniej
przygotowanie i montaz elementu. Uwaga, kazdy Uczestnik musi
przywiez¢ udostepniony ekspozytor na Mistrzostwa, gdyz na nim bedzie
eksponowana praca.

11.14. Sposdb zamocowania elementu dekoracyjnego na postumencie jest
dowolny.



11.15. Wymiary i wyglad ekspozytora do elementu dekoracyjnego:

38.5cm
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v

20,5cm

11.16. Przygotowanie elementu dekoracyjnego podczas Mistrzostw
rozpocznie sie w dniu 26.02 o godzinie 13:30. Wczes$niej Uczestnicy bedag
mieli 30 minut na przygotowanie stanowiska pracy w specjalnie
udostepnionej sali (hol gtéwny na | pietrze).

11.17. Wyposazenie stanowiska pracy obejmuije:
- stot o wymiarach co najmniej 80x80cm, pokryty nieprzemakalnym
obrusem
- regat z potkami o wymiarach 50x50cm wys. 200cm, przy czym 2 pofKi
zostang wykonane z drutow, a dwie bedg petne.
- krzesto

11.18. Praca nad elementem dekoracyjnym zostanie przerwana o godzinie
18:00 w dniu 26.02, a sala zostanie komisyjnie zamknieta i
opieczetowana.

11.19. W dniu 27.02 sala zostanie komisyjnie otwarta o godzinie 9:00. Od
tego momentu Uczestnicy bedg mieli czas do godziny 11:00 na
dokonczenie pracy i przeniesienie jej na docelowe miejsce ekspozycji ij.
obok tortu okoliczno$ciowego. O godzinie 11:00 rozpocznie sie ocena
prac, ktora potrwa do godziny 12:00.

100 cm



11.20. Tort degustacyjny. Kazdy Uczestnik musi przywiez¢ 2 identyczne
torciki do degustacji. Kazdy z torcikbw o masie nie mniejszej niz 1000g.
Torciki bedg przeznaczone do degustacji przez jury i muszg byc¢
wykonane w takiej technice, ktora mogtaby zosta¢ skutecznie
zastosowana w przygotowaniu tortu dekoracyjnego. Jury odejmie punkty
w przypadku uznania, ze tort dekoracyjny nie mogtby zosta¢ wykonany w
tej samej technice, co torciki przeznaczone do degustacji. Torty
degustacyjne nie powinny by¢ udekorowane, ale mogg by¢ pokryte masg
taka, jak w torcie pokazowym (np. masy cukrowe, czekolada plastyczna,
lukier itp.).

11.21. Do przechowywania tortow degustacyjnych zostang udostepnione
lodéwki, w ktorych nalezy umiescic torty po dotarciu na hale w dniu 26.02.

11.22. Torty degustacyjne zostang poddane ocenie smakowej w dniu 27.02
od godziny 13:00.

11.23. Skrécony harmonogram Mistrzostw:

1. Przyjazd, instalacja torow pokazowy - 26.02 g. 7:00-11:00
2. Ocena tortow pokazowych - 26.02 g. 11:00-13:00
3. Praca nad elementem dekoracyjnym - 26.02 g. 13:00-18:00
4. Kolacja dla Uczestnikow — 26.02 g. 20:30

5. Praca / instalacja elementu dekoracyjnego - 27.02 g. 9:00-11:00
6. Ocena elementu dekoracyjnego — 27.02 g. 11:00-12:00
7. Ocena tortéw degustacyjnych — 27.02 od g. 13:00

8. Ogtoszenie wynikow - 27.02 0d g. 17:00

9. Ogtoszenie Nagrody Publicznosci — 1.03 g. 14:00°

10. Odebranie tortow — 1.03 od g. 16:30

" Dokladna godzina ogloszenia Nagrody Publicznosci zostanie podana w dniu 26.02.
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lll. Kryteria Oceny

Siedmioosobowe Jury skfada sie z Mistrzow Cukiernictwa:

¢ Przewodniczgcy

e Honorowy cztonek Jury (to miejsce jest przeznaczone dla Laureata

poprzedniej edycji Konkursu)

e Pieciu cztonkdéw Jury - Mistrzowie Cukiernictwa oraz Dekoratorzy.

Jury dokona oceny poszczegdlnych tortow — eksponatéw, biorgc pod
uwage poszczegolne kryteria. £gczna suma przyznanych przez Jurora

punktéw wynosi 1600.

Oprécz Jury oceniajgcego, Organizator wyznaczy sedziow technicznych,
ktorzy bedg na biezgco kontrolowac poprawnos¢ przebiegu rywalizacji.

Sedziowie techniczni nie bedg przyznawac punktdéw, a jedynie raportowac

do Jury wszelkie przypadki naruszenia regulaminu.
Punktacja:

Tort okolicznosciowy
1. Wyglad — estetyka — dobor barw
2. llos¢ zastosowanych technik i rodzajow dekoracji
3. Stopien trudnosci wykonania
4. Oryginalnosc¢ formy
5. Pokazanie tematu

Torciki degustacyjne
1. kreatywnosc, estetyka prezentacii
2. kompozycja smakowa
3. struktura, ztozonos$¢ kompozycji

Element dekoracyjny
1. Wyglad — estetyka — dobor barw
2. llos¢ zastosowanych technik i rodzajow dekoracji
3. Stopien trudnosci wykonania
4. Nawigzanie do tematu tortu okolicznosciowego
5. Organizacja i czysto$¢ pracy

0 — 100pkt.
0 — 100pkt.
0 — 100pkt.
0 — 100pkt.
0 — 100pkt.
0 - 200 pkt.
0 - 200 pkt.
0 - 200 pkt.
0 — 100pkt.
0 — 100pkt.
0 — 100pkt.
0 — 100pkt.

0 — 100pk.
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IV. Naqgrody

Dla laureatéw Organizator przewiduje nastepujgce nagrody:

| Miejsce
e zioty medal dla Uczestnika,
e pamigtkowy puchar dla firmy
e dyplom
e nagroda od sponsoréw wysokosci 3 000* PLN dla Uczestnika.

Il Miejsce
e srebrny medal dla Uczestnika,
e dyplom
e nagroda od sponsoréow wysokosci 2 000* PLN dla Uczestnika.

lll Miejsce
e brgzowy medal dla Uczestnika,
e dyplom
e nagroda od sponsoréow wysokosci 1 000* PLN dla Uczestnika.

* Kwoty brutto. Wyptata nastgpi w formie przelewu na wskazane konto w ciggu
14 dni. Podatek optaca Organizator, a Uczestnicy nie otrzymujg PIT i nie muszg
rozlicza¢ tego dochodu w Urzedzie Skarbowym.

Nagroda Publicznosci
e Statuetka Nagrody Publicznosci ufundowana prze PPIC i EZIG
Uwaga, Nagroda Publicznosci zostanie wreczona w dniu 1.03 o godzinie 14:00.

Wszyscy startujgcy Uczestnicy Mistrzostw otrzymajg pamigtkowe medale oraz
dyplomy za uczestnictwo w Mistrzostwach.

Nagroda specjalna — ztozona z dwéch elementow.

A. 6000 zf netto

Zwyciezca Mistrzostw zyskuje prawo do reprezentowania Polski na
Mistrzostwach Swiata Cake Designers World Championship FIPCG, ktére
odbedg sie w Mediolanie 23-24 X 2017. Zwyciezca otrzyma dofinansowanie w
kwocie 6000zt netto z przeznaczeniem na przygotowania do startu w w/w
imprezie.

B. Voucher ufundowany przez Akademie Stodka Pasja z przeznaczeniem na
udziat w profesjonalnych szkoleniach organizowanych przez Akademie w okresie
przygotowan do Mistrzostw Swiata tj. od 03.2017 do 10.2017.

Przyjecie nagrody specjalnej nastepuje po podpisaniu umowy sponsorskiej z
zobowigzaniem do udziatu w w/w imprezie. W przypadku wycofania sie z udziatu,
Uczestnik zobowigzany bedzie do zwrotu Nagrody specjalnej. Jesli Zwyciezca
odmowi przyjecia nagrody, moze jg otrzymac nastepny w kolejnosci Uczestnik.
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V. Postanowienia koncowe

V.1. Organizatorzy nie pokrywajg kosztéw dojazdu ani przygotowan
Uczestnikow.

V.2. Ogtoszenie wynikdéw Mistrzostw oraz wreczenie nagréd i dyploméw
odbedzie sie w dniu 27 lutego o godz. 17:00 na terenie Forum Mistrzostw.
Uczestnicy biorgcy udziat w ceremonii wreczania nagrod zobowigzani sg
do zatozenia petnych uniforméw dostarczonych przez Organizatora (kitel,
zapaska, czapka).

V.3. Prace konkursowe pozostang na terenie targow do dnia 1 marca 2017
roku do godz. 16.30.

V.4. Uczestnicy mogg odebra¢ swoje prace dnia 1.03.2017 od 16:30 do
godz. 20.00. Jesli prace nie zostang odebrane Organizator zastrzega
sobie prawo do ich zabrania lub utylizacji.

V.5. Prace lub elementy pracy mogg zosta¢ zabezpieczone i wystane do
Uczestnika. Musi to zostaé uzgodnione z Organizatorem do dnia
15 lutego 2017.

V.6. Zwyciezcg Mistrzostw zostaje Uczestnik, ktory zdobedzie najwiekszg
tagczng liczbe punktow przyznanych przez Jury.

V.7. Organizator zastrzega sobie prawo do odwofania Mistrzostw z przyczyn
losowych. Takie zdarzenie nie bedzie skutkowa¢ zwrotem kosztow i
innych zobowigzan finansowych poniesionych przez Uczestnika w celu
przygotowania pracy wystawowe;.

V.8. Ocena prac przez Jury jest ostateczna i nie podlega zaskarzeniu czy
odwofaniu. Wyniki sg podawane | zamieszczane na stronie
www.exposweet.pl po zakonczeniu targéw.

V.9. Zgtaszajgc sie do Mistrzostw, Uczestnicy oswiadczajg jednoczesnie, ze
posiadajg prawa autorskie oraz prawa do wizerunku, umozliwiajgce
reprodukcje, rozpowszechnianie i publikowanie prac, ktére wykonajg
podczas Mistrzostw.

V.10. Wszelkg odpowiedzialnos¢ wynikajgcg z ewentualnego niespetnienia
warunku w p. V.9 ponosi wytgcznie i w catosci Uczestnik.

V.11. Uczestnicy w momencie zgtoszenia udziatu do Mistrzostw udzielajg
Organizatorowi prawa do wykorzystania zdje¢ i innych wizerunkéw swoich
prac, receptur i opiséw, a takze do wykorzystania wizerunku, imienia i
nazwiska swojej osoby, oraz do rozpowszechniania tych wizerunkow
obejmujgcego, bez ograniczen terytorialnych i czasowych, nastepujgce
pola eksploatacji: utrwalanie, zwielokrotnianie dowolng technika,
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wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do pamieci komputera, publiczne
wykonanie i publiczne odtwarzanie, wystawianie, wyswietlanie, najem,
dzierzawa, nadanie za pomocg wizji lub fonii w dowolny sposéb przez
dowolng organizacje radiowg lub telewizyjng, publikacja i dystrybucja
poprzez Internet — w materiatach informacyjnych lub promocyjnych
Organizatora lub podmiotéw z nim wspotpracujgcych.

V.12. Uczestnicy Mistrzostw upowazniajg Organizatora, z prawem udzielania
dalszych upowaznien, do wykorzystania wszelkich materiatow
przekazanych przez nich dla celéw Mistrzostw, w szczegolnosci
wprowadzania ich do pamieci komputera Ilub innego urzadzenia,
przetwarzania materiatbw oraz ich publikacji i rozpowszechniania w
zwigzku z promocjg Mistrzostw bez ograniczen czasowych i
terytorialnych, w zakresie jak w punkcie V.11

V.13. Organizator zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w
regulaminie. W takim przypadku Organizator powiadomi e-mailem
wszystkich  Uczestnikdbw. W przypadku wprowadzenia zmian w
regulaminie nie obowigzuje zwrot kosztéw i innych zobowigzan
finansowych poniesionych przez Uczestnikédw w celu przygotowania sie
do startu w Mistrzostwach.

V.14. Wszelkie pytania i watpliwosci prosimy kierowa¢ na adres mailowy
mistrzostwa@exposweet.pl
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