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PieC hitc’;w
na 5-lecie

To byla juz pigta edycja najwigkszych
w Polsce targow lodziarskich i cukierni-
czych Expo Sweet. W dniach 19-21 lutego

przewing{o si? przez nie kilkanascie tysi?cy B Jubileusz stat sie okazjg do uhonorowania firm, ktére wystawiaja sie

o0sob: przedstawicieli cukierni, lodziarni,
kawiarni, piekarni, szkot, uczelni, a takze... sympatykow
stodyczy. Rosngca z roku na rok powierzchnia targow,
liczba wystawcow i zwiedzajgcych, poszerzajgca sig ofer-
ta oraz coraz bogatsze imprezy towarzyszgce sprawiajg,
ze Expo Sweet bez watpienia urdst do rangi najwazniej-
szej i najbardziej udanej imprezy naszych branz. W tym
roku po raz pierwszy targi te zostaly objete honorowym
patronatem Ministerstwa Gospodarki.

Przypomnijmy, ze cecha szczegélng tego wydarzenia jest
fakt, iz jest ono organizowane przez samych wystawcow, sku-
pionych w Europejskim Zgrupowaniu Intereséw Gospodar-
czych Expo Sweet. Ta forma doskonale si¢ sprawdzita w kolej-
nych edycjach imprezy, dzieki czemu z roku na rok przyciaga
coraz wiecej firm. Jubileuszowe targi nie zawiodly nikogo.
Oto 5 powoddéw (cho¢ pewnie moglo by by¢ ich wiecej), dla
ktérych warto bylo by¢ na tegorocznym Expo Sweet. Nasz su-
biektywny ranking nazwali$my 5 hitéw na 5-lecie.

Hit 1 — nowosci

Targi odbywaja si¢ w idealnym terminie, przed rozpo-
czeciem sezonu lodziarskiego, a wkrétce po najwiekszych na
$wiecie targach lodziarskich Sigep, dzieki czemu w Warszawie
mozna zapoznac sie z nowosciami, ktére producenci przygoto-
wali na nadchodzace miesigce. Wsrod surowcow, polproduk-
tow, drobnego sprzetu, maszyn i urzadzen do produkgji lodéw
i wyrobéw cukierniczych, witryn i lad, dekoracji i opakowan,
strojow roboczych mozna bylo zobaczy¢ wiele nowych produk-
tow. Polskg premiere miaty nowe pasty, bazy i dodatki do lodéw
- pisaliémy o nich szerzej w relacji z targdw Sigep, w poprzed-
nim wydaniu ,,Przegladu”. Warto podkresli¢, ze réwniez pol-
skie firmy zaprezentowaly ciekawe innowacje, np. firma Waflex
przedstawila pierwsze wafle do lodéw w formie tulipanéw. Na
uwage zastugiwaly: Master Martini — elastyczne polewy Bru-
nella do dekoracji plaskich kuwet, Orion - najwyzszej jakosci
witryny, Ambasador - cata gama produktéw dla diabetykdow.

Hit 2 — piekarstwo

Cho¢ w zalozeniu Expo Sweet mial by¢ impreza cukierni-
czo-lodziarska, zainteresowanie firm piekarskich sprawilo,
Ze w tym roku poszerzono oferte rowniez o piekarstwo. Wy-
nika to z prostego faktu: te branze si¢ coraz bardziej przeni-
kaja i firmy produkujace pieczywo wytwarzajg rdwniez ciasta
albo lody. Targi przedstawiajg wiec coraz petniejszg oferte pod
jednym dachem - to wielka zaleta dla zwiedzajacych, wsrod
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na Expo Sweet od pierwszej edycji. Wsréd nich jest nasza redakcja.

ktérych spotkalismy w tym roku wielu piekarzy z ca-
tej Polski. Mogli oni zapoznac sie z oferta takich firm
jak Geth, Hert, Jeremy, Winkler Wachtel, Jackowski,
Wiesheu, a takze Diamant, Agrano (Martin Braun),
Komplet, Bakels, Zeelandia i in. Miejmy nadzieje, ze
za rok bedzie ich jeszcze wiecej.

Hit 3 — kawa

O tym, ze kawa jest integralng cze$cia cukiernic-
twa, nie trzeba nikogo przekonywac. Nic dziwnego,
ze kolejny juz raz miata swoje miejsce na Expo Sweet.
Cieszy fakt, ze strefa kawowa z roku na rok rozrasta sie
ize oprocz oferty kawy i urzadzen do jej parzenia i ser-
wowania odbywaja sie pokazy w wykonaniu profesjo-
nalistow. Zwiedzajacy przychodzili nie tylko popatrzec
i degustowac, ale z zainteresowaniem stuchali i noto-
wali, jak przygotowywa¢ napar, by wydoby¢ z niego
najlepsze elementy i dlaczego kawa jest tak cennym
sktadnikiem najrézniejszych wyrobéw cukierniczych.

Hit 4 — prozdrowotnosc¢

W potocznym mniemaniu wyroby cukiernicze
ilodziarskie nie wplywajg korzystnie na zdrowie. Pre-
zentowane m.in. na Expo Sweet polprodukty wpisuja
sie w trend prozdrowotny, ktory opanowal juz branze.
Moda na mrozony jogurt juz w ubiegtym roku opano-
wala nasz rynek. Panuje przekonanie, Ze jest on zdrow-
szy niz lody, dlatego tak chetnie siegaja po niego osoby
dbajace o linie. Teraz rzemieslnicy bardziej swiadomie
podejmuja decyzje o zakupie urzadzen i surowcow do
jogurtéw mrozonych. Przekonali si¢, ze wprowadzenie
jogurtu do lodziarni wcale nie zwieksza obrotow: klient
kupi bowiem albo lody, albo jogurt, a nie jedno i dru-
gie. W prozdrowotny trend wpisywaly sie rowniez mie-
szanki do produkgiji ciast i deseréw bez cukru, pieczywa
z dodatkami, lodéw na naturalnych skladnikach, pro-
mowano tez wyroby bez ttuszczéw utwardzanych.

Hit 5 — akcje charytatywne
Tego jeszcze na Expo Sweet nie bylo. Targi sa nie
tylko wielkim, udanym wydarzeniem biznesowym.
Zarzad EZIG Expo Sweet, przy wspanialym wspar-
ciu wystawcow i zwiedzajacych, wlaczyt sie w pomoc
najbardziej potrzebujacym. To wielki i cenny gest.
W imieniu podopiecznych Fundacji ,Majg Przy-
szlo$¢” oraz Stowarzyszenia Przyjaciot Dzieci Storica

(piszemy o nim w tym numerze) — dzigkujemy!
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m Coraz szersza oferta potproduktow i dodatkéw piekarskich
i cukierniczych sprawia, ze targi rozrastaja sie z roku na rok.

savpol

B Potprodukty do lodéw

i jogurtéw mrozonych, ma-
szyny do ich produkgji, lady
i witryny — czyli wszystko
dla lodziarni.
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< Pojazdy i rucho-
me punkty sprzeda-
zy byly réwniez

w targowej ofercie.

=)

W wielu stoiskach
odbywaty sie pokazy,

np. w stoisku ZT Kruszwica
z udziatem

Marty Truskolawskiej.

e

Juz czwarty raz nasza redakcja rozdata Lau-
ry PPiC. Sg to nagrody przyznawane firmom
bioragcym udziat w targach Expo Sweet, w pie-
ciu kategoriach: hit cukierniczy i lodziarski,
najciekawsze stoisko, edukacyjny charakter
prezentacji oraz najciekawsza oferta targowa.
W pierwszych czterech kategoriach oceny do-
konata komisja zlozona z czlonkéw redakeiji,
a w ostatniej wybor nalezal do publicznosci
targowej. W uroczystej atmosferze redaktor na-
czelna Magdalena Mart wraz ze swojg zastep-
czynig Monikg Soszynska-Masny wreczyly lau-
reatom statuetki. W kategorii hit cukierniczy nagrodzono wanej oferty. Natomiast w kategorii edukacyjny
stelaze do tortéw firmy PAN Centrum Stodkiej Dekoracji, charakter prezentacji nagrodzono firme Hert za
ktére staly sie prawdziwym hitem eksportowym. W kate-  koncept kanapkowy. W kategorii najciekawsza ofer-
gorii hit lodziarski statuetki odebrali: firma Waflex za wafle ta targowa publiczno$¢ zdecydowata, ze statuetka
polski tulipan oraz firma Sempre za past¢ Gianduia Perni- trafila do firmy Arlekino, oferujacej lody Comprital,
gotti. W kategorii najciekawsze stoisko wyrdzniono firm¢ m.in. rewelacyjna linie Giubileo. Wszystkim nagro-
Ambasador za ciekawg forme prezentacji bardzo zréznico- dzonym bardzo serdecznie gratulujemy!

B Hit cukierniczy - stelaze do tortéw M Hit lodziarski — wafle polski tulipan W Hit lodziarski - pasta Gianduia Perni-
(PAN Centrum Stodkiej Dekoracji) (Waflex). gotti (Sempre).

B Hert - Laur za edukacyjny charak- B Arlekino - nagroda publicznosci B Ambasador - Laur za najciekawsze
ter prezentacji. za najciekawszg oferte targowa. stoisko.
\ J
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Imprezy towarzyszace

Targi Expo Sweet nie bytyby tym, czym sg, gdyby
nie imprezy towarzyszace. W tym roku poza trady-
cyjnymi juz mistrzostwami odbywajacymi si¢ na fo-
rum, zorganizowano cykl seminariéw, na ktérych
mozna bylo sie dowiedzie¢, m.in. jak zabezpieczy¢
finansowo firme i rodzine w dlugiej perspektywie
(sukcesja majatku firmy rodzinnej), jak sprzedaé

- V LODZIARSKIE MISTRZOSTWA POLSKI ~

0 20% wiecej dzigki unikatowej obstudze klienta i jak spra-
wi¢, aby klient do nas powrdcil i zwigkszyl zakupy, jak re-
dukowa¢ koszty pracy w cukierniach, lodziarniach i piekar-
niach oraz jak wyglada rynek cukierniczy w perspektywie
rozwoju kanalu HoReCa (trendy, fakty i przewidywania).
Tematy byly ciekawie dobrane, nic dziwnego, ze stuchaczy
nie brakowalo.

V  Lodziarskie Mistrzostwa
Polski byly wydarzeniem pierw-
szego dnia targéw. Po raz pierwszy
mialy one forme eliminacji do Pu-
charu Swiata w Lodziarstwie, ktory
w styczniu 2014 r. odbedzie si¢ w Ri-
mini. W konkursie wzieto udziat
7 dwuosobowych ekip. Kazda miala
za zadanie przygotowa¢ lody wanilio-
we, czekoladowe, sorbetowe i autor-
skie oraz zaprezentowac je w kuwecie,
a takze przygotowac deser w puchar-
ku i koktajl shake. Jury, w ktérego
sktad weszli Zdzistaw Bartelak, Jan
Kachlicki, Daniel Staron, Jacek Zieba
i Sergio Dondoli z Wloch, ocenialo
smak i konsystencje lodow, kreatyw-
nos¢, estetyke prezentacji, technike
wykonania i dekoracje.

W klasyfikacji generalnej naj-
lepsi okazali si¢ Aleksandra Sowa
i Mariusz Buritta z bydoskiej cu-

B Lody Aleksandry Sowy i Mariusza
Buritty (1. miejsce).

B Laureaciijurorzy.

kierni Sowa i to oni bedg nas re-
prezentowaé w przysztorocznych
$wiatowych zmaganiach. Drugie
miejsce zajeli Krzysztof Klapec
i Iwona Wojcik z gliwickiej lo-
dziarni Glorioza. Zostali oni réw-
niez nagrodzeni za najlepsze lody
waniliowe. Trzecie miejsce zajeli
Jadwiga Czerwczak z 13-letnim
synem Jakubem reprezentujacy
firm¢ Lody Tradycyjne Domowe
z Kielpina. To byla smakowo naj-
wieksza niespodzianka tych mi-
strzostw. Przygotowali oni lody
metoda tradycyjng, na tradycyj-
nych surowcach (jajka z wlasnej
fermy, mleko od wlasnych kréw,
$wieze owoce) i uzyskali rewela-
cyjne efekty smakowe - kto nie
sprobowal, ma czego zatowac! Nic
dziwnego, ze otrzymali nagrody
specjalne za najlepsze lody czeko-

ladowe, sorbetowe (z czarnej po-
rzeczki) oraz autorskie (jabtkowe
z dodatkiem calvadosu).

B Jadwiga Czerwczak z synem Jaku-
bem (3. miejsce) przygotowali lody
o wspaniatym smaku.

y,
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- MISTRZOSTWA POLSKI CUKIERNIKOW ~

W IV Mistrzostwach Polski Cukiernikow wzigto udziat
5 ekip, ktore mialy za zadanie przygotowanie w ciagu 5 godzin
torcik deserowy do wkomponowania w eksponat z czekolady
oraz 15 pralin w dwoch rodzajach. Wyro-
by nalezalo wyeksponowac i ustnie zapre-
zentowaé jurorom, a tematem calej pracy
byta Woda Zrédlem zycia. Jury w skladzie
Pawel Malecki, Bozna Sikon, Robert
Gléwka, Marcin Pazdzior i Krzysztof
IInicki zdecydowalo o przyznaniu pierwsze-
go miejsca Radoslawowi Cichaczewskie-
mu i Wojciechowi Turosowi (Lotte Wedel,
Warszawa), drugiego Ryszardowi Wawrzy-
niakowi i Maciejowi Piecie (Cukiernia Ka-
chliccy, Grodzisk Wielkopolski), a trzeciego
Izabeli Berendt i Malgorzacie Berendt-Fin
(Cukiernia Angelika, Debrzno).

® Laureaci.

B Praca zwyciezcéw.

- AUKCIJA PISANEK

Niecodziennym wydarzeniem byla aukcja czekolado-
wych pisanek przygotowanych przez pary zlozone ze zna-
nych osobistosci zycia publicznego oraz mistrzéw cukier-
nikow. Ich fantazja i kunszt oraz wiele godzin pracy daty
w efekcie wspaniate pisanki, ktore cieszyly oczy zwiedzaja-
cych targi, a §rodki uzyskane z aukcji (ponad 40 tys. zt) po-
zwolg kupi¢ protezy dla malego Miloszka i pomdc innym
dzieciom - podopiecznym fundacji ,Maja Przyszlos¢”.

B Wykonawcy pisanek: od lewej — Pawet Matecki, Jarostaw
Uscinski, Aleksandra Sowa, Joanna Klimas-Profus i Janusz Profus.

B Pisanka prezenterki TVN B Praca aktora Michata Zebrowskiego
Doroty Gardias i Aleksandry Sowy i Pawta Mateckiego pokazuje kolorowy
zwiastuje nadejscie wiosny. i otwarty charakter Teatru 6. Pietro.

m Efekt wspdtpracy projektant-  m Pomyst na pisanke prezentera TVP, m Dzieto Anny Komorowskiej, Matzonki
ki mody, Agnieszki Maciejak Macieja Kurzajewskiego i Jarostawa Prezydenta RP i Janusza Profusa odzwierciedla
\_ i Joanny Klimas-Profus. Uscinskiego wziat sie z pasji do biegania. piekno polskiej natury. -
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WYSTAWA — KONKURS
TORTOW OKOLICZNOSCIOWYCH

Przez caly czas trwania targow
trwata wystawa-konkurs tortow
okoliczno$ciowych. Zglosito si¢ 14
uczestnikow, ktdrzy przygotowali cie-
kawe w formie torty na rozne okazje.
W ocenie jury, w ktérego sktad wcho-
dzili: przewodniczaca Malgorzata
Weber oraz Joanna Klimas-Profus,
Tomasz Kowalczyk, Sebastian Szmyd
i ubiegloroczna laureatka Karolina
Ciesielska, najladniejszy byt tort przy-
gotowany przez Ige Sarzynska (Cu-
kiernia Sarzynski, Kazimierz Dolny)

B Laureaci konkursu tortéw okolicznosciowych: (od lewej) Ryszard Waw-
rzyniak i Maciej Pieta, Iga Sarzynska i Sebastian Pietrzyk.

i on réowniez zdobyl nagrode Kachlicki, Grodzisk Wlkp.),
publicznodci. Drugie miejsce a trzecie Sebastian Pietrzyk.

przyznano oryginalnemu tor-
towi Macieja Piety i Ryszar-
da Wawrzyniaka (Cukiernia

e g
B Tort Igi Sarzyniskiej — niekwestionowa- H Nietypowy w formie tort,York”dat ® Stodki,Sen o Warszawie”
ny lider w oczach juroréw i publicznosci Ryszardowi Wawrzyniakowi i Maciejo- to dzieto Sebastiana Pietrzyka
targowe;j. wi Piecie 2. miejsce. (3. miejsce).

S
Tradycyjnie juz w naszym redakcyjnym stoisku Jubileuszowa edycja targéw Expo Sweet byta bardzo uda-

zorganizowali$my pokazy. Wspoétpracujace znami  na. Podobnie jak w ubieglych latach, byly to dni bardzo in-
od lat panie: Iga Sarzynska, Marlena Szymas, Mar-  tensywne, ale i owocne zaréwno dla wystawcow jak i zwie-
ta Truskolawska i Maltgorzata Weber pokazywatly, dzajacych. Nasza redakcja znalazla si¢ w gronie firm, ktére
jak modelowa¢ wdzieczne figurki z marcepana, od poczatku sg wierne tym targom i ktorych organizatorzy
przygotowac eleganckie ozdoby z karmelu, udeko- ~w mily sposéb wyréznili okoliczno$ciowymi statuetkami.
rowal ciasteczka na najrézniejsze okazje i rzezbi¢  Dziekujemy i my za profesjonalng organizacje i wspaniala
w owocach. Mozna bylo podpatrywaé, pyta¢ i... wspdlprace, szczeg6lnie maestro czekolady Januszowi Profu-
sprobowaé wlasnych sit. Dzigkujemy wszystkim, sowi, bez ktorego te targi nie bylyby takie, jakie s3. A za rok
ktérzy odwiedzili nasze stoisko! na pewno spotkamy sie w jeszcze szerszym gronie. =)
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