EXPO SWEET — mini SIGEP nad Wista

Z roku na rok warszawskie targi nabierajq rozmachu, atrakcyjnosci i znaczenia. Umacniajgc swq
niekwestionowangq pozycje lidera na krajowej mapie branzowych imprez coraz bardziej upodabniajq

sie do Swiatowego giganta — tematycznych targow w Rimini.

Odwiedzajac targi SIGEP i zaledwie miesigc pdzniej targi
EXPO SWEET mozna dostrzec bardzo wiele analogii. War-
szawska impreza, by¢ moze mimowolnie, a moze i celo-
wo, wzoruje sie na europejskiej ikonie rynku targowego.
Trzeba przyznac, ze z pozytkiem dla wystawcéw i zwie-
dzajgcych. Cukiernicy, lodziarze, a od jakiegos czasu takze
piekarze na poczatku roku otrzymujg prawdziwg pigut-
ke trenddw, nowosci i ciekawostek, ktore obowigzywac
maja w danym sezonie, nie tylko na rynku krajowym ale
i europejskim.

Targowe atuty

EXPO SWEET sprzyjaja niemal wszystkie okolicznosci. Tar-
gi te organizowane sg w idealnym czasie i w dogodnej
lokalizacji. Potowa lutego to znakomity termin by po-
kazac¢ lodowe nowinki, prezentowane nieco wczesniej
w Rimini. Polscy dystrybutorzy witoskich marek niemal
Z marszu przenoszg tu atrakcje, ktére majg podbic serca
i kubki smakowe konsumentéw, a branzy przynies¢ za-
planowane profity. Coraz wieksze znaczenie warszawskiej
wystawy sprawia, ze wraz z nowosciami i EXPO SWEET
odwiedzajg prawdziwe tuzy lodziarsko-cukierniczego
Swiata. W tym roku, w trakcie imprezy, szkolenia na sto-
isku firmy Arlekino prowadzit Filippo Novelli, znakomity
mistrz lodéw, wyktadowca firmy Comprital. Jego pokazy
przygotowania lodowego sushi cieszyty sie ogromnym
powodzeniem, a stoisko oblegane byto przez prawdziwe
thumy.

Bo targi, na ktérych wystawia sie mndstwo branzowych
firm, rzeczywiscie potrafig przyciagna¢ licznych zwiedza-
jacych. Co wazne, impreze odwiedzajg w znacznej mie-
rze osoby z branzy, profesjonalisci zainteresowani pre-

zentowang oferta. Przypadkowi zwiedzajgcy, mitosnicy
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gratiséw i darmowego poczestunku, tez sie zdarzajg, ale
w zdrowej propordji.

Sukces frekwencyjny to z jednej strony zastuga dogodnej
lokalizacji (wiadomo, wszystkie drogi w Polsce prowadza
do Warszawy), z drugiej za$ przemyslanych dziatari or-
ganizatoréw. Potrafig oni nie tylko zorganizowac dodat-
kowy transport dla zwiedzajacych, ale takze zapewnic
im targowe atrakcje. Codzienne imprezy towarzyszace
majg ogromny potencjat medialny i spory ciezar gatun-
kowy. Konkursy w randze mistrzostw Polski przyciagaja
najlepszych i gwarantuja sporg porcje wrazen.

Kolejna analogia jaka nasuwa sie poréwnujac polska
i witoskg impreze, to konsekwentne poszerzanie tema-
tycznej formuty targéw. Obok sektora lodziarskiego i cu-
kierniczego, wzbogaconego takze ofertg kawowa, co-
raz mocniej akcentowany jest nurt piekarski. Obecnos¢
takich firm jak Hert, Geth, Winkler Wachtel, Mech Masz,
Bagmasz, Masz, Techklips czy Jackowski swiadczy o kom-
plementarnosci oferty i uatrakcyjnia impreze.

Targowe nowosci

Niewatpliwie najwiekszg atrakcja dla zwiedzajacych
s3 prezentowane na targach nowosci. A tych, w tym roku,
byto rzeczywiscie sporo. Oczywiscie mozna $ledzi¢ me-
dialne doniesienia z SIGEP-u, ale nic nie zastgpi bezpo-
$redniego kontaktu, mozliwosci poprobowania nowych
smakéw, rozmowy o nowych promocjach.

Ambasador i Savpol, polscy dystrybutorzy firmy Fabr-
ri prezentowali hit SIGEP-u lody o smaku chleba, ktore
tworzy¢ mozna na bazie Delipasty Chlebowej. Ale nie
byta to ich jedyna nowos$¢. Znakomicie uatrakcyjniaja
lodowe ekspozycje w witrynach nowe polewy, ktore
stosowac mozna zaréwno w lodziarstwie jak i do szero-
kiej gamy produktéw cukierniczych, Nutty o smaku pi-
stacji, czekolady oraz z dodatkami ryzu preparowanego
stuzg zarbwno do marmurkowania, jak réwniez prze-
ktadania ciast czy deserdw. Polska premiere w Warsza-
wie miaty réwniez prezentowane przez Fabrri toppingi
i gourmet sauce’y o bogatej palecie smakdow: whisky,
miety, maslanego, solonego karmelu czy orzecha la-
skowego.
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Prospona przygotowata bogatg oferte deseréw

PreGel zaprezentowat swoje Sprinty, komponenty przydatne
do produkdji lodéw tradycyjnych i z automatu. W tym roku
poszerzona zostata ich oferta. Pojawity sie takie smaki jak
brzoskwiniowa herbata mrozona, granat, czy $mietankowo-
waniliowy z dodatkiem gorzkiej czekolady. Mocno promo-
wano réwniez variegato o $wiezych, ozywczych, naturalnych
smakach: z dodatkiem rabarbaru, truskawki czy mango.
Arlekino, wytaczny polski dystrybutor firmy Comprital
zaskoczyt oczywiscie lodowym sushi. Znakomita pro-
pozycjg na oryginalny, ekskluzywny i ... catkiem prosty
w przygotowaniu deser. Pokazy prowadzone przez Filip-
po Novellego byty targowym przebojem.

Ciekawostka byta tez baza do produkcji lodéw czeko-
ladowych ,Cioccolato di Knam” zrobiona wg. autorskiej
receptury Ernsta Knama, zwanego we Wtoszech ,Krolem
czekolady”. Produkt zawiera mieszanke wyselekcjonowa-
nych odmian kakao pochodzacych wytgcznie z afrykan-
skich plantacji oraz czekolade w ilosci ponad 10%. Doda-
tek surowego cukru trzcinowego Golden Caster i cukru
winogronowego taczy sie z lekko owocowym, karmelizo-
wanym smakiem ziaren kakao.

Inng nowosci Compritala byt ,Smart” — lekkie, kompak-
towe urzadzenie do dozowania kremu czekoladowego,
ktorym mozna napetni¢ rozek waflowy przed natozeniem
do niego lodow.

Lodowe sushi - hit targéw

Nie tylko dla lodziarni!

Ale targowe nowosci dotyczyty nie tylko lodowej oferty.
Ciekawe propozycje dotyczyly takze cukiernikow i piekarzy.
Firma Uldo prezentowata az cztery nowosci dedykowa-
ne produktom cukierniczym. Byty to Krem Budyniowy,
Napcream, Bita $mietana i Panettone. Krem wykorzystac
mozna do nadziewania i dekoracji drozdzéwek, ciast i cia-
steczek jeszcze przed ich wypiekiem. Wyrdznia go deli-
katna konsystencja oraz trwaty aromat. Swietnie taczy sie
z margaryng, mastem i alkoholem. Jest bardzo stabilny.
Do produktéw nadziewanych i dekorowanych po wypie-
ku i wystudzeniu idealnym dodatkiem moze by¢ Napcre-
am. Znakomity w pofgczeniach z ttuszczami cukierni-
czymi i alkoholem. Podobne parametry posiada tez bita
$mietana, ktérg dodatkowo wyrdznia puszysta struktura.
Inng nowoscia z firmy Uldo byt miks do wyrobu babki Pa-
nettone, pozwalajacy na fatwe i szybkie przygotowanie
tego wtoskiego przysmaku.

Z piekarskich nowinek warto wspomniec¢ jeszcze o ofer-
cie firmy Komplet Polska, ktéra pokazata Chleb ksigzecy
—mieszanke do produkcji chleba pszennego mieszanego
z dodatkiem kukurydzy i ptatkdw ziemniaczanych.

Nie wszystkie targowe atrakcje wymieni¢ mozna w jed-
nej relacji. Bedziemy do nich wraca¢ w kolejnych wyda-
niach czasopisma.
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