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|l. Postanowienia ogoélne

1.1.

Organizator Konkursu: Organizatorem Konkursu pod nazwg ,Otwarty
Konkurs - Wystawa Dekoracji Cukierniczych” jest EXPO SWEET EZIG —
Europejskie Zgrupowanie Interesow Gospodarczych zwane dalej
,Organizatorem”.

. Kontakt z Organizatorem jest mozliwy drogg elektroniczng poprzez adres

e-mail: mistrzostwa@exposweet.pl lub telefonicznie: 22 465 96 23. Adres
korespondencyjny: Expo Sweet EZIG, ul. Kolejowa 305, 05-092 t.omianki.

. Termin i miejsce Konkursu: Konkurs odbedzie sie w dniach targow Expo

Sweet tj. od niedzieli 25 lutego do $rody 28 lutego 2024r. w Centrum Expo
XXl przy ul. Pragdzynskiego 12/14 w Warszawie.

. Uczestnikami Konkursu mogg by¢ wylgcznie indywidualne osoby

petnoletnie. Szczegdlnie zachecamy do startu osoby zwigzane zawodowo
lub hobbystycznie z branzg cukierniczg, lodziarskg, karmelarska,
piekarska, czy gastronomiczng z Polski i z zagranicy.

. Ograniczenie terytorialne — w konkursie nie ma ograniczen terytorialnych.

Zapraszamy Uczestnikéw z catego Swiata.

. Organizator nie narzuca zadnych specjalnych wymagan dotyczgcych

strojow Uczestnikow. Mile widziane sg stroje cukiernicze, w szczegdlnosci
stroje z wtasnych cukierni, czy pracowni.

. Cele Konkursu: Celem Konkursu jest popularyzacja sztuki cukierniczej,

podnoszenie kompetencji, wymiana doswiadczen i wparcie rozwoju
zarowno zawodowego, jak i osobistego dla profesjonalistéw i pasjonatow
cukiernictwa artystycznego.

. Organizator gwarantuje bezptatny start dla 18 laureatow konkursow

organizowanych przez grupy facebookowe wspétpracujgce z
Organizatorem. Kazdy Laureat bedzie miat mozliwo$¢é zaprezentowania
dwoéch prac w ramach konkursu bezptatnie w dowolnych kategoriach.
Laureat jest bezwzglednie zobowigzany ztozy¢ formalne zgtoszenie w
terminie regulaminowym z dopiskiem ,Laureat ,nazwa grupy” za miesigc
,nazwa miesigca’.



Il. Zadania konkursowe i przebieq rywalizaciji

II.1. Ustala sie nastepujgce kategorie prac konkursowych:

K1 - Tort okolicznosciowy (temat dowolny — slub, urodziny, itp.). Tort moze
zawieraC dowolng liczbe pieter, musi byC pokryty elementami jadalnymi,
elementy kwiatowe nie mogg by¢ bezposrednio wbite w tort bez
zabezpieczenia, druty i tasmy florystyczne sg dozwolone. Zaleca sie uzycie
atrap wypetnienia tortu. Tasmy-wstazki ozdobne dozwolone tylko na
podstawie. Maksymalny rozmiar obrysu 70x70cm; wysoko$¢ dowolna.

K2 - Tort rzezbiony 3D (temat dowolny). Tort musi by¢ wykonany w catosci z
elementow jadalnych, wewnetrzne stelaze, druty i wszelkie wsporniki sg
dozwolone jednak nie mogg by¢ one widoczne. Zaleca sie uzycie atrap
wypetnienia tortu (torty bedg sta¢ kilka dni w temp. pokojowej). Dopuszcza
sie uzycie drutéw florystycznych i tasm w elementach kwiatowych.
Maksymalny rozmiar obrysu 70x70cm; wysokos¢ dowolna.

K3 - Eksponat dekoracyjny maty o obrysie nie wiekszym niz pole 30x30cm;
wysokos¢ dowolna. Eksponat wykonany z masy cukrowej, czekolady lub
karmelu lub innych jadalnych sktadnikow — temat dowolny. Eksponat i
wszystkie jego widoczne elementy muszg by¢ wykonane w catosci z
elementow jadalnych. Dopuszcza sie zastosowanie niejadalnych
wspornikdw/atrap, jednakze musza one pozostac niewidoczne.

K4 - Eksponat dekoracyjny duzy o obrysie nie mniejszym, niz pole 30x30cm i
jednoczesnie nie wiekszym, niz 70x70cm; wysokos¢ dowolna. Eksponat
wykonany z masy cukrowej, czekolady lub karmelu lub innych jadalnych
sktadnikow — temat dowolny. Eksponat i wszystkie jego widoczne elementy
muszg by¢ wykonane w catosci z elementéw jadalnych. Dopuszcza sie
zastosowanie niejadalnych wspornikow/atrap, jednakze musza one pozostac
niewidoczne.

K5 - Kompozycje kwiatowe (dopuszcza sie zarbwno kompozycje botaniczne,
jak i fantazyjne) z mas cukrowych, zelatynowych i innych jadalnych
sktadnikow. Druty florystyczne, tasmy florystyczne, preciki srodka kwiatow sg
dozwolone przy wykonaniu kompozycji kwiatowej. Inne elementy niejadalne
sg dozwolone tylko przy ozdobie podstawy — wazonu, misy, naczynia itp.
Maksymalny rozmiar obrysu 70x70cm; wysokos¢ dowolna.

K6 - Ciasteczka, babeczki, pierniczki 2D i 3D, dekorowane lukrami, masami
cukrowymi innymi sktadnikami jadalnymi. Liczba ciasteczek irodzaj
ekspozycji jest dowolny, jednakze nie mniejsza niz 12 sztuk. Do ekspozycji
mozna uzy¢ dowolnych stojakéw, talerzy, podstaw itp. Ciasteczka nie muszg
by¢ identyczne, jednak powinny by¢ spdjne w stylizacji i temacie. Dopuszcza
sie wykonanie ciastek z atrapy, jednakze zabrania sie uzywania do dekoracji
wszelkich niejadalnych elementow, réwniez drutow florystycznych, tasm czy
precikbw. Maksymalny rozmiar obrysu pracy lub kompozycji 70x70cm;
wysokos¢ dowolna.



II.2. Kazdy Uczestnik moze zaprezentowa¢ dowolng liczbe prac we
wszystkich kategoriach, jednakze zadna z prac nie mogta by¢ wczesniej
prezentowana na targach Expo Sweet.

1I.3. Jako Prace nalezy rozumieC dzieto wykonane w catosci z elementow i
komponentow jadalnych wykorzystywanych w cukiernictwie — mas
cukrowych, karmelu, izomaltu, lukru krélewskiego, czekolady, czekolady
plastycznej itp. Ze wzgledu na temperatury panujgce w hali zaleca sie,
aby prace byly wykonane na atrapach wszedzie tam, gdzie jest to
niezbedne, aby praca zachowata spojnos¢ przez kilka dni. Jury ma
obowigzek odjgc¢ punkty, jesli uzna, ze konstrukcja pracy, jak i niektorych
elementow nie mogtaby zaistnie¢ gdyby praca nie byt atrapg. Techniki
mocowania jak i fgczenia poszczegolnych elementow dekoracyjnych
muszg by¢ takie same, jakie mogtyby byC zastosowane przy jadalnych
pracach. Elementy wspierajgce i druty florystyczne nie mogg
bezposrednio dotyka¢ elementow jadalnych. Wypetniania tortow nalezy
wykonac z atrap. W szczegolnosci nie wolno stosowaé masy solne.

II.4. Temat prac jest dowolny, jednakze Uczestnik musi podac, jaki jest temat
jego Pracy.

11.5. Organizator zapewni do prezentaciji stoty przykryte czarnym obrusem.

I1.6. Uczestnicy powinni dostarczy¢ i ustawi¢ swoje prace w dniu 25.02.2024
w godzinach 8:00 — 10:00 na hale targowg przy ul. Prgdzynskiego 12/14
w Warszawie.

II.7. Ocena prac odbedzie sie¢ w godzinach 12:00 — 15:00 w dniu 25 lutego.
Wystawa dla zwiedzajgcych bedzie otwarta od godziny 12:00.

1I.8. Przed dokonaniem oceny Prace nie mogg byC¢ podpisane inaczej, niz
wylgcznie tematem oraz numerem startowym przydzielonym przez
Organizatora, ktéry dostarczy tabliczki do umieszczenia obok pracy.

11.9. Po dokonaniu ocen i ogtoszeniu pierwszych wynikéw w dniu 26.02 do
godziny 12:00, prace zostang podpisane przez Organizatora.

11.10. Prace muszg pozosta¢ na miejscach ekspozycyjnych do dnia 28.02
do godziny 16:00. Odbior prac wczesniej jest zabroniony. Odbiér prac
nalezy zakonczy¢ do g. 18:00 tego dnia. Prace nieodebrane w terminie
zostang zutylizowane lub przekazane do szkot cukierniczych jako pomoc
dydaktyczna.

1.11. Skrécony harmonogram Konkursu:
1. Instalacja prac - 25.02 g. 8:00-10:00
2. Ocena prac - 25.02 g. 12:00-15:00

3. Ogtoszenie wynikow — pierwszego etapu 26.02 do 12:00. Ogtoszenie
nastgpi poprzez wytozenie tabliczek informacyjnych przy pracach.

4. Ogtoszenie Grand Prix oraz zwyciezcow w kategoriach, a takze
dekoracja wszystkich nagrodzonych Uczestnikéw 28.02 o godzinie 12:00



lll. Jury, kryteria oceny i nagrody

11.1. W sktad Jury wchodzg nastepujgce osoby:

e Przewodniczacy — reprezentant Organizatora
e Jurorzy — mistrzowie cukierniczy i renomowani dekoratorzy

11.2. Ocena i punktacja

Jury dokona oceny poszczegolnych prac, biorgc pod uwage ponizsze
kryteria. tgczna suma przyznanych przez Jurora punktow wynosi 100.
Ocena prac przez Jury jest ostateczna i nie podlega zaskarzeniu, czy
odwotaniu

1. Wyglad — estetyka — dobor barw 0 — 30pkt.

2. llos¢ zastosowanych technik dekoracji 0 — 30pkt.

3. Stopien trudnosci wykonania 0 — 20pkt.

4. Oryginalnosc¢ formy 0 — 10pkt.

5. Pokazanie tematu 0 — 10pkt.
11.3. Nagrody:

Grand Prix w kazdej kategorii — otrzymuje Uczestnik wytoniony w
gtosowaniu Jury sposrod tych Uczestnikow, ktorzy otrzymali Ztote Nominacje.
W ramach nagrody Grand Prix Uczestnik otrzyma:

e dyplom

e puchar

e czek od Organizatora o wartosci 1000z, -

Ztotg Nominacje — otrzymuje kazdy Uczestnik, ktory uzyskat sume
punktéw w przedziale 91-100.

e dyplom oraz statuetka w kolorze ztota

e pamigtkowa plakietka

e czek od Organizatora o wartosci 400zt.

Srebrng Nominacje — otrzymuje kazdy Uczestnik, ktéry uzyskat sume
punktéw w przedziale 81-90.

e dyplom oraz statuetka w kolorze srebra

e pamigtkowa plakietka.

e czek od Organizatora o wartosci 200zt. -

Brazowa Nominacje — otrzymuje kazdy Uczestnik, ktéry uzyskat sume
punktéw w przedziale 71-80.

e dyplom dla Uczestnika

e pamigtkowa plakietka

Uczestnicy poza klasyfikacjg medalowg otrzymajg dyplomy za udziat.



[.4. Zasady wyptacania nagrod pienieznych:

Nagrody pieniezne wyptacane sg w formie przelewu lub gotowki. Wyptaty
gotowki sg mozliwe wytgcznie osobiscie (za okazaniem dowodu osobistego
lub paszportu) w dniu 28.02 od godziny 15:00 do 18:00. Podane kwoty sg
wartosciami netto. Podatek od nagrod (10%) optaca Organizator, a Uczestnicy
nie otrzymujg PIT i nie muszg rozlicza¢ tego dochodu w Urzedzie Skarbowym.

Ogtoszenie wynikow Konkursu oraz wreczenie nagrod (Grand Prix oraz
wszystkie dyplomy i nagrody) odbedzie sie w dniu 1 marca o godz. 12:00 na
terenie Forum Konkursu. Uczestnicy biorgcy udziat w ceremonii wreczania
nagréd mogg zaprezentowac sie we wiasnych strojach firmowych.

Wyniki zostang takze zamieszczane na stronie www.exposweet.pl po
zakonczeniu targow.

STRONA CELOWO POZOSTAWIONA PUSTA



IV. Zgtoszenia i kwalifikacja

V.1, Kazdy uczestnik musi przesta¢ do Organizatora zgtoszenie na
formularzu dostepnym pod adresem:

http://www.exposweet.pl/media/konkursy/2024/DekoracjeZgloszenie2024 .xIsx

Zgtoszenia przyjmujemy do 13 lutego 2024 do 23:59. Zgtoszenia w formie
poprawnie wypetnionych formularzy nalezy przestaé na adres:
wystawa@exposweet.pl

IV.2. Uczestnicy muszg dokonac¢ optaty startowej w kwocie 150 PLN od
pierwszej zgtoszonej pracy i 50 PLN od kazdej nastepnej.

Uwaga, wptat nalezy dokonaé na ponizsze konto:
Expo Sweet EZIG:
ING Bank Slaski 74 1050 1054 1000 0090 7023 6972
SWIFT code: INGBPLPW

tytutem: konkurs2024, imie i nazwisko uczestnika

IV.3. Jesli ktos chce otrzymac fakture musi to zaznaczy¢ na zgtoszeniu.
IV.4. Whptaty muszg zosta¢ dokonane do dnia 13 lutego 2024.

IV.5. Kazdemu Uczestnikowi, ktéry przestat prawidtowo wypetnione
zgtoszenie i optacit optate startowg przystuguje:
a. profesjonalny fartuch cukierniczy wykonany przez firme Cheman
b. bezptatny parking w dniu 25.02 oraz dniu 28.02 (1 samochéd osobowy)
c. 10 bezptatnych wejscidwek na caty okres targdw — zostang wystane e-

mailem lub bedg dostepne w biurze Targow w po przyjezdzie na konkurs.

IV.6. llos¢ miejsc w konkursie jest ograniczona. O udziale decyduje
kolejnos¢ poprawnie wypetnionych zgtoszen przestanych wraz z optatg
startowg. W przypadku wyczerpania puli dostepnych miejsc, Organizator
powiadomi na stronie internetowej konkursu. Wptaty zaksiegowane po
wyczerpaniu limitu miejsc, zostang zwrécone w catosci.




PK. Postanowienia koncowe

PK.1. Organizatorzy nie pokrywajg kosztow dojazdu, pobytu ani przygotowan
Zawodnikow.

PK.2. Prace lub elementy pracy mogg zosta¢ zabezpieczone i wystane do
Uczestnika na jego koszt i odpowiedzialnos¢. Musi to zosta¢ uzgodnione z
Organizatorem najp6zniej do 14 dni przed pierwszym dniem konkursu.

PK.3.  Organizator zastrzega sobie prawo do odwofania Konkursu bez
podania przyczyn. Takie zdarzenie nie bedzie skutkowaC zwrotem
kosztéw i innych zobowigzan finansowych poniesionych przez Uczestnika
w celu przygotowania i zaprezentowania pracy konkursowej. W przypadku
odwotania konkursu, Organizator zwrdéci optaty startowe.

PK.4. Organizator zastrzega sobie prawo do modyfikacji przebiegu
konkursu i modyfikacji niniejszego regulaminu w dowolnej chwili w
przypadku zagrozen wynikajgcych z sytuacji epidemicznej, zdrowotnej,
utrudnien w dostepie do komunikacji samochodowej, lotniczej lub pieszej,
ograniczen wynikajgcych z decyzji wtadz lub decyzji innych podmiotow i
instytucji. Organizator nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci (w tym
finansowej) za skutki takich decyzji, jak i wynikajgcych z nich zmian w
regulaminie.

PK.5. Organizator zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w
regulaminie, wynikajgcych z losowych przyczyn. W takim przypadku
Organizator powiadomi e-mailem wszystkich Uczestnikédw o zaistniatych
zmianach. W przypadku wprowadzenia zmian w regulaminie nie
obowigzuje zwrot kosztow i innych zobowigzan finansowych poniesionych
przez Uczestnikbw w celu przygotowania sie do startu w Konkursu.

PK.6. Zgtaszajac sie do Konkursu, Uczestnicy oswiadczajg jednoczesnie, ze
posiadajg prawa autorskie oraz prawa do wizerunku, umozliwiajgce
reprodukcje, rozpowszechnianie i publikowanie prac, ktore prezentujg
podczas Konkursu.

PK.7. Wszelkg odpowiedzialno$¢ wynikajgcg z ewentualnego niespetnienia
warunku w p. PK.6 ponosi wytgcznie i w catosci Uczestnik. W przypadku
wystgpienia ewentualnych roszczenh ze strony oséb trzecich uczestnicy,
na wiasny koszt zaspokojg wszelkie uzasadnione roszczenia, a w razie
ich zasgdzenia od Organizatora, regresowo zwrécg catosSC¢ pokrytych
roszczeh oraz inne zwigzane z nimi wydatki, wtgczajgc koszty procesu,
obstugi prawnej, a takze naprawig wszelkie szkody wynikajgce ze
wzmiankowanych wyzej roszczen.

PK.8. Uczestnicy w momencie zgtoszenia udziatu do Konkursu udzielajg
Organizatorowi prawa do wykorzystania wszelkich materiatow



przekazanych lub wykonanych przez nich dla celow Konkursu Iub
podczas Konkursu, w szczegolnosci zdje¢ i innych wizerunkdéw swoich
prac, receptur i opisow, a takze do wykorzystania wizerunku, imienia i
nazwiska swojej osoby, oraz do rozpowszechniania tych wizerunkow i
materiatdbw obejmujgcego, bez ograniczen terytorialnych i czasowych,
nastepujgce pola eksploatacji: utrwalanie, zwielokrotnianie dowolng
technikg, wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do pamieci komputera,
publiczne wykonanie i publiczne odtwarzanie, wystawianie, wyswietlanie,
najem, dzierzawa, nadanie za pomocg wizji lub fonii w dowolny sposoéb
przez dowolng organizacje radiowg Ilub telewizyjng, publikacja i
dystrybucja poprzez Internet — w materiatach informacyjnych Iub
promocyjnych Organizatora lub podmiotdéw z nim wspétpracujgcych.

PK.9. Wszelkie pytania i watpliwosci prosimy kierowaC na adres mailowy
wystawa@exposweet.pl. Organizator udzieli odpowiedzi na pytania
dotyczgce regulaminu, o ile zostaty przestane nie pozniej niz do 14 dni
przez pierwszym dniem Konkursu.

PK.10. Informacja o przetwarzaniu danych osobowych: przekazanie danych
zawartych w formularzu zgtoszenia jest dobrowolne, aczkolwiek
niezbedne do udzialu w konkursie. Wyjatek stanowig dane konta
bankowego, ktore nie sg konieczne na etapie zgtoszenia (a jedynie
przyspieszg wyptate ewentualnej nagrody). Administratorem danych jest
organizator konkursu. Dane bedg wykorzystane wytgcznie do celow
zwigzanych z konkursami prowadzonymi przez organizatora (organizacjq i
promocjg konkursow). Szczegoétowe informacje o przetwarzaniu danych
osobowych znajdujg sie pod adresem http://exposweet.pl/polityka-
prywatnosci Osoba dokonujgca zgtoszenia udzialu w konkursie
oswiadcza, ze wyraza zgode na przetwarzanie jej danych osobowych (w
tym wizerunku) oraz potwierdza zapoznanie sie ze szczegotowg
informacjg dotyczgca przetwarzania jej danych osobowych znajdujgca sie
pod adresem internetowym wskazanym w zdaniu poprzednim oraz w
niniejszym regulaminie.

PK.11. Administratorem danych osobowych jest Expo Sweet EZIG ul.
Kolejowa 305, 05-092 tomianki. Kontakt do 10D: ezig@exposweet.pl,
tel. 22 465 96 23.

PK.12. Podczas Konkursu, jak i podczas Targow Expo Sweet mogg
zostaC wprowadzone inne ograniczenia lub wymogi zgodnie =z
obowigzujgcym w danym momencie rezimem sanitarnym lub inng sitg
wyzszg. Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci za zmiany
wprowadzone wskutek decyzji wiadz.
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