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|l. Postanowienia ogoélne

1.1.

1.5.

|.6.

Organizatorem Konkursu (zwanego dalej Konkursem lub Mistrzostwami)
pod nazwg ,Mistrzostwa Polski w Mazurkach Wielkanocnych Expo Sweet
2024” jest EXPO SWEET EZIG — Europejskie Zgrupowanie Interesow

Gospodarczych zwane dalej ,Organizatorem”.

. Kontakt z Organizatorem jest mozliwy drogg poprzez adres e-mail:

mistrzostwa@exposweet.pl lub telefonicznie: 22465 96 23. Adres

korespondencyjny: Expo Sweet EZIG, ul. Kolejowa 305, 05-092 t.omianki.

. Termin i miejsce Konkursu: 26 lutego 2024r. w Centrum Expo XXI przy ul.

Pradzynskiego 12/14 w Warszawie.

. Uczestnikami Konkursu mogg by¢ wytgcznie podmioty gospodarcze

(firmy), ktérych dziatalno$¢ mozna okresli¢ jako: cukiernia (lub pracownia
cukiernicza), piekarnia, ciastkarnia, lodziarnia, kawiarnia lub restauracja.
Za zgodg Organizatora mozliwy jest udziat innego podmiotu, o ile

dowiedzie on, ze prowadzi komercyjng produkcje cukierniczg.

Uczestnika (firme) w Mistrzostwach reprezentuje dwuosobowy zespot,

jednakze osoby te startujg zawsze w imieniu firmy, a nie swoim wlasnym.

Organizator nie narzuca zadnych specjalnych wymagan dotyczgcych
strojow zawodnikow. Mile widziane sg stroje cukiernicze, w szczegolnosci

stroje z wtasnych cukierni lub pracowni.

. Celem Mistrzostw jest popularyzacja sztuki cukierniczej, promowanie

wysokiej jakosci wyrobow cukierniczych, w szczegolnosci tradycyjnych i

nowoczesnych polskich mazurkéw wielkanocnych.

. Uczestnicy Mistrzostw zobowigzujg sie, ze w przypadku publikacji lub

wypowiedzi dotyczgcych Mistrzostw zawsze bedg podawac petng nazwe
w brzmieniu: ,Mistrzostwa Polski w Mazurkach Wielkanocnych Expo

Sweet”.



Il. Zadania konkursowe i przebieq rywalizaciji

II.1. Zawodnicy powinni stawi¢ sie w dniu 26.02.2024 o godzinie 9:00 w hali
targowej przy ul. Prgdzynskiego 12/14 w Warszawie, gdzie odbedzie sie

odprawa przed Mistrzostwami oraz przydziat numerow startowych.
II.2. Pierwsze zespoty startujg o godzinie 10:00.

II.3. Podczas Mistrzostw zostanie rozegrana rywalizacja w dwéch

konkurencjach:

Konkurencja A: Mazurek Pokazowy - zawodnicy przywozg jeden duzy
mazurek pokazowy o wymiarach nie wiekszych niz 60x40 i wysokosci

nieograniczone;.

Konkurencja B: Mazurek Handlowy — zawodnicy przywozg piec
identycznych mazurkéw handlowych — takich, ktére sg lub moga sie
znalez¢ w ofercie firmy, ktorg reprezentujg zawodnicy. Gramatura
mazurka handlowego musi zwierac sie w przedziale od 300 do 900g, a
rozmiar pojedynczego mazurka nie moze przekroczy¢ wymiaru 30x40cm

(liczgc z opakowaniem). Wysokos¢ mazurka jest dowolna.

Uwaga — pomiedzy mazurkami handlowymi, a mazurkiem pokazowym nie

musi by¢ podobienstwa ani w wygladzie, ani w smaku.

II.4. Wszystkie mazurki przywozone sg juz gotowe. Zawodnicy majg 45 minut
na przygotowanie ich do zaprezentowania i degustacji. W ramach
finalnego przygotowania mozliwe bedzie poprawienie ewentualnych
uszkodzen powstatych w transporcie, ale takze dodanie dodatkowych

dekoracji lub wykonczenh.

[1.5. Minimalny okres przydatnosci do spozycia to 7 dni od daty produkciji.



II.6. Przebieg konkurencji. O wylosowanej godzinie, zawodnicy zajmujg

przydzielony boks i wykonujg zadnia konkursowe, do ktorych nalezy:

Wyeksponowanie Mazurka Pokazowego na specjalnym stole Iub
postumencie dostarczonym przez Organizatora i znajdujgcym sie przed
boksem konkursowym. Przez ,wyeksponowanie” rozumie sie
poprawienie ewentualnych wad i uszkodzen, jakie mogty powstac w
transporcie, ewentualnie dodanie niezbednych dekoracji. Zakres tych

prac jest zalezy catkowicie od decyzji Zawodnikow.

Wyeksponowanie jednego Mazurka Handlowego oraz
zaprezentowanie drugiego mazurka handlowego Jurorom. Trzeci
mazurek handlowy musi zosta¢ przez Zawodnikdw pokrojony na 6
porcji i podany do degustacji Jurorom. Dwa pozostate mazurki zostang

pokrojone i wydane do degustacji publicznosci.

Podczas prezentowania mazurka handlowego Jurorom, zawodnik
prezentujgcy musi w kilku stowach opowiedzie¢ o mazurku pokazowym,
jak i konsumpcyjnym - z czego jest wykonany mazurek, czy ma jakies
cechy szczegolne itp. Nie ma koniecznosci przedstawiania receptury,
ani ujawniania ,tajemnic firmy”. Zawodnik moze takze opowiedzie¢ kilka

stow o firmie, jej tradycjach i ofercie.

II.7. Zawodnicy na wykonanie zadan majg 45 minut liczgc od chwili wejscia do

opuszczenia boksu.

11.8. Wszystkie mazurki oraz ich dekoracje muszg by¢ wykonane wytgcznie ze

sktadnikow jadalnych.

11.9. Organizator zapewni do prezentacji stoty lub postumenty o wymiarach
100x50 cm — po jednym dla kazdego Zespotu. Wizualizacja na koncu reg.

11.10.

Po zakonczeniu konkursu Zawodnicy mogg zabra¢ mazurki

pokazowe do swoich firm lub mogg je zostawi¢ na specjalnej wystawie z

informacjg kto jest wykonawcg mazurka.



lll. Jury, kryteria oceny i nagrody

11.1. Prace bedg oceniane przez dwa zespotu jurorow:
e Jury profesjonalne ztozone z trzech mistrzéw cukiernictwa i szefow
kuchni.

e Jury konsumenckie ztozone z zawodowych krytykéw kulinarnych

| dziennikarzy gastronomicznych.

11.2. Ocena i punktacja

Jury dokona oceny poszczegolnych prac, biorgc pod uwage ponizsze
kryteria. tgczna suma przyznanych przez Jurora punktow wynosi 100.
Ocena prac przez Jury jest ostateczna i nie podlega zaskarzeniu, czy

odwotaniu

1. Mazurek pokazowy — ogdlne wrazenie 0 — 20pkt.
2. Mazurek pokazowy — jakos¢ wykonania 0 — 20pkt.
3. Mazurek handlowy — wyglad 0 — 25pkt.
4. Mazurek handlowy — smak 0 — 25pkt.

5. Mazurek handlowy — odreczne napisy i dekoracje 0 — 10pkt.

11.3. Nagrody:

Ztotg Nominacje i tytul Mistrzowskiego Mazurka — otrzymuje kazdy
Uczestnik, ktéry uzyskat sume punktéw w przedziale 91-100.

e dyplom oraz statuetka w kolorze ztota

e zestaw plakietek do zawieszenia w zaktadzie lub sklepie

e zestaw naklejek na szybe w zaktadzie lub sklepie

Srebrng Nominacje i tytut Wicemistrza Mazurka — otrzymuje kazdy
Uczestnik, ktéry uzyskat sume punktéw w przedziale 81-90.
e dyplom oraz statuetka w kolorze srebra

Brazowa Nominacje — otrzymuje kazdy Uczestnik, ktéry uzyskat sume
punktéw w przedziale 71-80.
e dyplom dla Uczestnikow

Uczestnicy poza klasyfikacjg medalowg otrzymajg dyplomy za udziat.

Ogtoszenie wynikow Konkursu oraz wreczenie nagrod odbedzie sie w dniu
konkursu o godz. 16:30 na terenie Forum Mistrzostw. Uczestnicy biorgcy
udziat w ceremonii wreczania nagrod mogag zaprezentowac sie we wtasnych
strojach firmowych. Wyniki zostang takze zamieszczane na stronie
www.exposweet.pl po zakonczeniu targéw.



IV. Zgtoszenia i kwalifikacja

IV.1. Kazdy uczestnik musi przesta¢ do Organizatora zgtoszenie na
formularzu dostepnym pod adresem:

http://www.exposweet.pl/media/konkursy/2024/Mazurki2024 .xIsx

Zgtoszenia przyjmujemy do 16 lutego 2024 do 23:59. Zgtoszenia w formie
poprawnie wypetnionych formularzy nalezy przestaé na adres:
wystawa@exposweet.pl

IV.2. Kazdemu Uczestnikowi, ktéry przestat prawidtowo wypetnione
zgtoszenie:
a. bezptatny parking w dniu konkursu (1 samochdod osobowy)
b. 10 bezptatnych wejsciowek na caty okres targow — zostang wystane e-

mailem lub bedg dostepne w biurze Targow w po przyjezdzie na konkurs.

V.3. llo§¢ miejsc w konkursie jest ograniczona. O udziale decyduje
kolejnos¢ poprawnie wypetnionych zgtoszeh. W przypadku wyczerpania
puli dostepnych miejsc, Organizator powiadomi na stronie internetowe;j
konkursu.



PK. Postanowienia koncowe

PK.1. Organizatorzy nie pokrywajg kosztow dojazdu, pobytu ani przygotowan
Zawodnikow.

PK.2.  Organizator zastrzega sobie prawo do odwofania Konkursu bez
podania przyczyn. Takie zdarzenie nie bedzie skutkowa¢ zwrotem
kosztow i innych zobowigzan finansowych poniesionych przez Uczestnika
w celu przygotowania i zaprezentowania pracy konkursowej.

PK.3. Organizator zastrzega sobie prawo do modyfikacji przebiegu
konkursu i modyfikacji niniejszego regulaminu w dowolnej chwili w
przypadku zagrozen wynikajgcych z sytuacji epidemicznej, zdrowotnej,
utrudnien w dostepie do komunikacji samochodowej, lotniczej lub pieszej,
ograniczen wynikajgcych z decyzji wtadz lub decyzji innych podmiotow i
instytucji. Organizator nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci (w tym
finansowej) za skutki takich decyzji, jak i wynikajgcych z nich zmian w
regulaminie.

PK.4. Organizator zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w
regulaminie, wynikajgcych z losowych przyczyn. W takim przypadku
Organizator powiadomi e-mailem wszystkich Uczestnikédw o zaistniatych
zmianach. W przypadku wprowadzenia zmian w regulaminie nie
obowigzuje zwrot kosztow i innych zobowigzan finansowych poniesionych
przez Uczestnikow w celu przygotowania sie do startu w Konkursu.

PK.5. Zgtaszajac sie do Konkursu, Uczestnicy oSwiadczajg jednoczesnie, ze
posiadajg prawa autorskie oraz prawa do wizerunku, umozliwiajgce
reprodukcje, rozpowszechnianie i publikowanie prac, ktore prezentujg
podczas Konkursu.

PK.6. Wszelkg odpowiedzialnos¢ wynikajgcg z ewentualnego niespetnienia
warunku w p. PK.5 ponosi wytgcznie i w catosci Uczestnik. W przypadku
wystgpienia ewentualnych roszczen ze strony oséb trzecich uczestnicy,
na wiasny koszt zaspokojg wszelkie uzasadnione roszczenia, a w razie
ich zasgdzenia od Organizatora, regresowo zwrdcg catosS¢ pokrytych
roszczeh oraz inne zwigzane z nimi wydatki, wtgczajgc koszty procesu,
obstugi prawnej, a takze naprawig wszelkie szkody wynikajgce ze
wzmiankowanych wyzej roszczen.

PK.7. Uczestnicy w momencie zgtoszenia udziatu do Konkursu udzielajg
Organizatorowi prawa do wykorzystania wszelkich materiatow
przekazanych lub wykonanych przez nich dla celow Konkursu Iub
podczas Konkursu, w szczegolnosci zdje¢ i innych wizerunkéw swoich
prac, receptur i opiséw, a takze do wykorzystania wizerunku, imienia i
nazwiska swojej osoby, oraz do rozpowszechniania tych wizerunkow i
materiatdbw obejmujgcego, bez ograniczen terytorialnych i czasowych,
nastepujgce pola eksploatacji: utrwalanie, zwielokrotnianie dowolng



technikg, wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do pamieci komputera,
publiczne wykonanie i publiczne odtwarzanie, wystawianie, wyswietlanie,
najem, dzierzawa, nadanie za pomocg wizji lub fonii w dowolny sposob
przez dowolng organizacje radiowg Ilub telewizyjng, publikacja i
dystrybucja poprzez Internet — w materiatach informacyjnych Iub
promocyjnych Organizatora lub podmiotéw z nim wspétpracujgcych.

PK.8. Wszelkie pytania i watpliwosci prosimy kierowa¢ na adres mailowy
mistrzostwa@exposweet.pl. Organizator udzieli odpowiedzi na pytania
dotyczgce regulaminu, o ile zostaty przestane nie pozniej niz do 14 dni
przez pierwszym dniem Konkursu.

PK.9. Informacja o przetwarzaniu danych osobowych: przekazanie danych
zawartych w formularzu zgtoszenia jest dobrowolne, aczkolwiek
niezbedne do udzialu w konkursie. Wyjatek stanowig dane konta
bankowego, ktdére nie sg konieczne na etapie zgtoszenia (a jedynie
przyspieszg wyptate ewentualnej nagrody). Administratorem danych jest
organizator konkursu. Dane bedg wykorzystane wytgcznie do celow
zwigzanych z konkursami prowadzonymi przez organizatora (organizacjg i
promocjg konkursow). Szczegoétowe informacje o przetwarzaniu danych
osobowych znajdujg sie pod adresem http://exposweet.pl/polityka-
prywatnosci Osoba dokonujgca zgtoszenia udzialu w konkursie
oswiadcza, ze wyraza zgode na przetwarzanie jej danych osobowych (w
tym wizerunku) oraz potwierdza zapoznanie sie ze szczego6towg
informacjg dotyczgca przetwarzania jej danych osobowych znajdujgca sie
pod adresem internetowym wskazanym w zdaniu poprzednim oraz w
niniejszym regulaminie.

PK.10. Administratorem danych osobowych jest Expo Sweet EZIG ul.
Kolejowa 305, 05-092 tomianki. Kontakt do 10D: ezig@exposweet.pl,
tel. 22 465 96 23.

PK.11. Podczas Konkursu, jak i podczas Targow Expo Sweet mogg
zostaC wprowadzone inne ograniczenia lub wymogi zgodnie z
obowigzujgcym w danym momencie rezimem sanitarnym lub inng sitg
wyzszg. Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci za zmiany
wprowadzone wskutek decyzji wtadz.

PK.12. Zdobywcy tytutu Mistrzowskiego Mazurka mogg zamowié
odptatnie dodatkowe plakietki informacyjne dla swoich zaktadéw.



Wizualizacja stotu / podestu prezentacyjneqo

Miejsce ustawienia Miejsce ustawienia
mazurka pokazowego mazurka konsumpcyjnego
100cm
50cm / . \\ -

Zyczymy sukcesow!
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